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Zalacznik nr Se

wZakup pomocy dydaktycznych niezbednych do prowadzenia zajeé i dzialan dla dzieci”

Cze$¢ 5: Zakup artykuléw spozywcezych do zajeé kulinarnych - dla oddzialu przedszkolnego w Szkole Podstawowej

w Brzeziu.

Lp.

Przedmiot zamowienia | [los¢ | Gramatura Przeznaczenie

Opis

Maka pszenna 500 15 kg
zaje¢ kulinarnych

w Brzeziu

Artykuly spozywcze do

Oddziat przedszkolny

Maka pszenna, §wieza, bez oznak zepsucia, niezbrylona, bez obcych
zapachow czy zanieczyszczen.

Rodzaj: preferowana typ 450, 500 lub 650 (lub rownowazne — odpowiednie
do zastosowan spozywczych ogdlnych i cukierniczych).

Klasa jako$ci: minimum klasa I, zgodnie z obowigzujacymi normami UE lub
réwnowaznymi krajowymi.

Barwa: biata do lekko kremowej, jednolita, typowa dla danego typu maki.
Struktura: sypka, bez grudek, jednorodna konsystencja, brak oznak
zawilgocenia.

Smak i zapach: neutralny, charakterystyczny dla maki pszennej, bez obcych
posmakow i zapachow (np. stechlizny, fermentacji, chemikaliow).
Wymagania ogoélne:

» Wszystkie dostawy surowca muszg pod kazdym wzglgdem spetnia¢ aktualne
wymagania przepisow i norm obowigzujacych w Polsce i Unii Europejskiej,
* surowiec musi by¢ wyprodukowany zgodnie z wymaganiami Dobrej
Praktyki Rolniczej oraz Dobrej Praktyki Produkcyjnej,

* surowiec nie moze by¢ wyprodukowany z GMO,

* surowiec nie moze by¢ poddawany dziataniu promieniowania jonizujacego,
* surowiec nie moze zawiera¢ niezadeklarowanych alergenéw oraz musi by¢
wolny od zakazenia krzyzowego alergenami,

* opakowanie musi zapewnia¢ ochrone przed wilgocia i zanieczyszczeniami
oraz by¢ zgodne z wymaganiami dla materialdow majacych kontakt z
Zywnoscia.

Cukier 10 kg
zaje¢ kulinarnych
Oddziat

w Brzeziu

Artykuly spozywcze do

przedszkolny

Cukier biaty (krysztat), czysty, suchy, wolny od zanieczyszczen, bez oznak
zbrylenia, o jednolitej strukturze i barwie.

Rodzaj: cukier bialy rafinowany, buraczany (preferowany), spozywczy,
przeznaczony do bezposredniego uzycia lub dalszego przetworzenia.
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Klasa jakos$ci: zgodny z normami UE lub réwnowaznymi krajowymi (np. PN-
A-86900), odpowiadajacy minimum klasie I.

Barwa: biata, jednolita, bez przebarwien.

Struktura: krystaliczna, sypka, jednorodna, bez zbrylen i wilgoci.

Smak i zapach: typowy dla cukru — stodki, bez zapachéw obcych,
chemicznych, fermentacyjnych lub stechtych.

Wymagania ogdlne:

* Wszystkie dostawy produktu musza spetnia¢ aktualne wymagania przepisow
i norm obowiazujacych w Polsce i Unii Europejskie;j,

* produkt musi by¢ wyprodukowany zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki
Produkcyjnej (GMP) oraz Dobrej Praktyki Higienicznej (GHP),

* produkt nie moze by¢ wyprodukowany z surowcow GMO,

* produkt nie moze by¢ poddawany dziataniu promieniowania jonizujacego,

* produkt nie moze zawiera¢ niezadeklarowanych alergenow i musi by¢ wolny
od zakazenia krzyzowego alergenami,

* opakowanie musi by¢ szczelne, zabezpieczajace przed wilgocia i
zanieczyszczeniami, przeznaczone do kontaktu z zywnoscia i odpowiednio
oznakowane (nazwa produktu, masa netto, data minimalnej trwatosci,
producent).

Olej roslinny

4 litr

Artykuty spozywcze do
zaje¢ kulinarnych  —
Oddzial przedszkolny
w Brzeziu

Olej roslinny — klarowny, $§wiezy, wolny od zanieczyszczen mechanicznych,
osadow, zmetnien i obcych zapachow.

Rodzaj: preferowany olej rzepakowy bezerukowy lub stonecznikowy
rafinowany (lub rownowazny, stosowany powszechnie w przetworstwie
Spozywczym).

Klasa jakosci: produkt spozywczy odpowiadajacy co najmniej klasie I,
zgodny z wymaganiami norm UE lub rownowaznymi krajowymi (np. PN-A-
86933 dla oleju rzepakowego).

Barwa: jasnozoétta do zlocistej, jednolita, charakterystyczna dla danego
rodzaju oleju.

Smak i zapach: tagodny, neutralny lub lekko orzechowy — charakterystyczny
dla danego rodzaju oleju, bez posmakow stechtych, zjetczatych Iub
chemicznych.

Wiasciwosci fizykochemiczne:

« klarownos$¢ — bez zmgtnien i osadow,

* wolno$¢ od obcych substancji,
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* zawarto$¢ wolnych kwasow ttuszczowych — zgodna z wymaganiami norm,
* brak sztucznych dodatkéw, konserwantow i barwnikow.

Wymagania ogoélne:

» Wszystkie dostawy produktu musza spetnia¢ aktualne wymagania przepisow
i norm obowiazujacych w Polsce i Unii Europejskiej,

* produkt musi by¢ wyprodukowany zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki
Produkcyjnej (GMP) i Dobrej Praktyki Higienicznej (GHP),

* produkt nie moze by¢ wyprodukowany z surowcow GMO,

* produkt nie moze by¢ poddany dziataniu promieniowania jonizujacego,

* produkt musi by¢ wolny od niezadeklarowanych alergenow oraz zakazen
krzyzowych,

* opakowanie jednostkowe i zbiorcze musi by¢ szczelne, higieniczne,
przeznaczone do kontaktu z zywnoscia, chronigce przed $wiattem i
zanieczyszczeniami; zawierajace wyrazne oznaczenia producenta, nazwe
produktu, date minimalnej trwalo$ci i numer partii.

Jajka

60

sztuka

Artykuly spozywcze do
zaj¢¢  kulinarnych  —
Oddziat przedszkolny
w Brzeziu

Jajka — §wieze, czyste, bez peknigé i zabrudzen, o jednolitej skorupce, bez
oznak uszkodzen mechanicznych czy chorob.

Rodzaj: jaja kurze konsumpcyjne, klasy A, Swieze, przeznaczone do
bezposredniego spozycia i zastosowan gastronomicznych.

Klasa jako$ci: minimum klasa A zgodnie z Rozporzadzeniem (UE) nr
2023/2465 oraz krajowymi normami.

Wielkos$¢: waga pojedynczego jajka zgodna z ustalonymi kategoriami (np. M
— érednie, L — duze, XL — bardzo duze).

Skorupka: gtadka, sucha, nieuszkodzona, bez zabrudzen i pgknigé, barwa
naturalna, zgodna z odmiang (biata lub bragzowa).

Wymagania ogdlne:

* Jajka muszg spetnia¢ wszystkie obowigzujace przepisy prawa
zywnosciowego w Polsce i UE,

* pochodzace od kur utrzymywanych zgodnie z zasadami dobrostanu zwierzat,
* przechowywane i transportowane w warunkach zapewniajacych utrzymanie
$wiezosci 1 bezpieczenstwa,

* wolne od zanieczyszczen biologicznych i chemicznych,

* opakowanie odpowiednie do kontaktu z Zywnoscia, zapewniajace ochrong
przed uszkodzeniami i zanieczyszczeniami,

* oznakowanie opakowania zawiera: klas¢ jakosci, kategori¢ wagowa, date
minimalnej trwalosci, numer partii i dane producenta.
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Proszek do pieczenia

10

opakowanie
30g

Artykuty spozywcze do
zaj¢¢ kulinarnych  —
Oddzial przedszkolny
w Brzeziu

Proszek do pieczenia — drobny, jednorodny proszek, bez grudek,
zanieczyszczen, wilgoci 1 obcych zapachow.

Rodzaj: mieszanka chemiczna stosowana jako srodek spulchniajacy w
piekarnictwie i cukiernictwie.

Klasa jakosci: produkt spozywczy spetniajacy normy UE i krajowe.

Wyglad: biaty lub lekko kremowy, drobno zmielony proszek, wolny od
zanieczyszczen i grudek.

Zapach: neutralny lub lekko charakterystyczny dla sktadnikow, bez zapachow
obcych.

Sktad: typowo zawiera wodoroweglan sodu (soda oczyszczona), kwas
winowy lub inne kwasy spozywcze, oraz substancje antyzbrylajace (np.
dwutlenek krzemu).

Wymagania ogdlne:

* Produkt musi spetnia¢ aktualne przepisy i normy obowiazujace w Polsce i UE,
* produkcja zgodna z zasadami Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP) i
Higienicznej (GHP),
* nie moze pochodzi¢ z GMO ani by¢ poddany dziataniu promieniowania
jonizujacego,

* wolny od niezadeklarowanych alergenow 1 skazen krzyzowych,
» opakowanie szczelne, zabezpieczajace przed wilgocia i zanieczyszczeniami,
* ectykieta zawiera nazwe produktu, sktad, mase¢ netto, date minimalnej
trwalo$ci, numer partii oraz dane producenta.

Cukier wanilinowy

10

opakowanie
30g

Artykuty spozywcze do
zaj¢¢  kulinarnych — —
Oddziat przedszkolny
w Brzeziu

Cukier wanilinowy — drobny, bialy lub lekko kremowy proszek o
charakterystycznym, intensywnym aromacie wanilii, bez grudek i
zanieczyszczen.

Rodzaj: mieszanka cukru z dodatkiem waniliny lub naturalnego aromatu
waniliowego, przeznaczona do aromatyzowania wypiekow i deserow.
Klasa jakos$ci: produkt spozywczy spetniajacy normy UE i krajowe,
bezpieczny do stosowania w Zywnosci.

Wyglad: jednolity, drobno zmielony proszek, bez obecnosci obcych czastek,
grudek lub zanieczyszczen.

Zapach: intensywny, charakterystyczny aromat wanilii, bez obcych,
chemicznych lub stgchtych zapachow.
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Smak: stodki, z wyraznym waniliowym posmakiem, bez posmakow gorzkich,
zjetczatych lub chemicznych.

Sktad: cukier, wanilina lub naturalny aromat waniliowy, bez dodatkow
konserwantow i barwnikow.

Wymagania ogoélne:

* Produkt musi spetniaé¢ aktualne przepisy i normy obowiazujace w Polsce i
UE,

* produkcja zgodna z zasadami Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP) i
Higienicznej (GHP),

* surowiec niepochodzacy z GMO,

* produkt niepoddany dziataniu promieniowania jonizujacego,

» wolny od niezadeklarowanych alergenéw i zakazen krzyzowych,

* opakowanie szczelne, zabezpieczajace przed wilgocig i zanieczyszczeniami,
* etykieta zawiera nazwe produktu, sktad, mase netto, date¢ minimalnej
trwatosci, numer partii oraz dane producenta.

Mileko 3,2%

20

litr

Artykuty spozywcze do
zaj¢¢ kulinarnych  —
Oddzial przedszkolny
w Brzeziu

Mleko — §wieze, jednolite, bez oznak rozwarstwienia, zanieczyszczen, obcych
zapachow i smakow.

Rodzaj: mleko krowie pasteryzowane lub UHT, petnottuste lub o okreslone;j
zawartosci thuszczu (np. 2%, 3,2%).

Klasa jakos$ci: produkt mleczny spetniajacy normy UE i krajowe.

Wyglad: jednolite, biate lub lekko kremowe, bez widocznych czastek, osadow
lub rozwarstwienia.

Smak i zapach: naturalny, $wiezy smak mleka, bez kwasnosci, zapachu
stechlizny lub innych niepozadanych aromatow.

Sktad: mleko krowie, bez dodatkow konserwantow, barwnikow i
stabilizatorow, chyba ze okreslono inacze;j.

Wymagania ogoélne:

* Produkt musi spetnia¢ aktualne przepisy i normy obowiazujace w Polsce i
UE,

* produkcja zgodna z zasadami Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP) i
Higienicznej (GHP),

* surowiec niepochodzacy z GMO,

* produkt niepoddany dzialaniu promieniowania jonizujacego,

» wolny od niezadeklarowanych alergenéw oraz zakazen krzyzowych,

» opakowanie szczelne, higieniczne, zapewniajace ochrong przed §wiattem i
zanieczyszczeniami,
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* etykieta zawiera nazwe¢ produktu, sktad, mase¢ netto, dat¢ minimalne;j
trwatosci, numer partii oraz dane producenta.

Jogurt naturalny gesty

20

kubek 200g

Artykuty spozywcze do
zaj¢¢ kulinarnych  —
Oddzial przedszkolny
w Brzeziu

Jogurt naturalny — §wiezy, jednorodny, bez oznak rozwarstwienia,
zanieczyszczen, plesni czy obcych zapachow.

Rodzaj: jogurt naturalny, bez dodatkow smakowych i substancji stodzacych,
przeznaczony do bezposredniego spozycia lub zastosowania w gastronomii i
przetworstwie.

Klasa jakos$ci: produkt mleczny fermentowany, zgodny z obowigzujacymi
normami UE lub réwnowaznymi krajowymi (np. PN-A-86063),
odpowiadajacy minimum klasie I.

Barwa: biata lub lekko kremowa, jednolita, bez przebarwien.

Konsystencja: gtadka, jednolita, kremowa lub lekko galaretowata, bez
wyciekajacej serwatki (dopuszczalne w niewielkim stopniu), bez
rozwarstwienia.

Smak i zapach: charakterystyczny dla jogurtu naturalnego — lekko kwasny,
swiezy, bez obcych posmakdw (np. gorzkich, fermentacyjnych wtornie,
stechtych) i zapachow.

Sktad: mleko pasteryzowane i zywe kultury bakterii fermentacji mlekowe;j
(np. Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus, Streptococcus thermophilus).
Bez dodatku mleka w proszku (jesli wymagane), bez zaggstnikow i
konserwantow — zgodnie z deklaracja producenta.

Wymagania ogoélne:

* Produkt musi spetniaé aktualne wymagania przepiséw i norm prawa
zywno$ciowego w Polsce i Unii Europejskiej,

» musi by¢ wyprodukowany zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki
Produkcyjnej (GMP) i Higienicznej (GHP),

* produkt nie moze zawiera¢ surowcoéw modyfikowanych genetycznie
(GMO),

* nie moze by¢ poddany dziataniu promieniowania jonizujacego,

* musi by¢ wolny od niezadeklarowanych alergenow i skazen krzyzowych,
 opakowanie jednostkowe powinno by¢ szczelne, higieniczne, przeznaczone
do kontaktu z zywnoscia, chronigce przed dostgpem powietrza i Swiatla,

« etykieta musi zawiera¢: nazwe produktu, sktad, mase¢ netto, zawarto$¢
thuszczu, date minimalnej trwato$ci, numer partii, dane producenta.
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Dzem owocowy

4 stoik 280g

Artykuty spozywcze do
zaj¢¢ kulinarnych  —
Oddzial przedszkolny
w Brzeziu

Dzem owocowy — produkt gotowy do spozycia, otrzymany przez przetworzenie
$wiezych, dojrzatych owocéw z dodatkiem cukru i §rodkéw zageszczajacych
zgodnie z recepturg producenta, pakowany w szczelne stoiki o pojemnosci 280
g. Dzem charakteryzuje si¢ jednolita konsystencja, naturalnym owocowym
smakiem oraz aromatem, bez oznak fermentacji, plesni czy innych defektow
jakosciowych. Charakterystyka produktu: Produkt powinien by¢ wykonany z
owocow $wiezych lub odpowiednio zakonserwowanych, bez zanieczyszczen i
uszkodzen, Konsystencja gtadka lub z kawatkami owocéw, typowa dla dzemu
owocowego, Barwa odpowiadajaca gatunkowi owocow uzytych do produkc;i,
Produkt wolny od obcych smakéw i zapachow, np. fermentacyjnych czy
chemicznych, Stoik szczelnie zamknigty, wykonany =z materialow
dopuszczonych do kontaktu z zywnos$cia, wolny od uszkodzen mechanicznych
i korozji. Sktad: Owoce, cukier, pektyny lub inne $rodki zaggszczajace, kwas
cytrynowy lub inne regulatory kwasowosci (w zalezno$ci od receptury).
Wymagania ogdélne: Produkt musi spetnia¢ obowigzujace normy i przepisy
prawa zywnosciowego w Polsce i UE, Owocowy surowiec musi pochodzi¢ z
kontrolowanych upraw lub zbioréw, Produkt nie moze zawiera¢ sktadnikow
GMO bez odpowiedniego oznakowania, Produkt musi by¢ wolny od
niezadeklarowanych  alergenéw, mikrobiologicznych 1 chemicznych
zanieczyszczen, Opakowanie musi posiadaé etykiet¢ zawierajacg nazwe
produktu, sktad, warto$¢ odzywcza, date waznosci, numer partii produkcyjnej
oraz dane producenta, Produkt nalezy przechowywac zgodnie z zaleceniami
producenta, zwykle w temperaturze pokojowej przed otwarciem i w chtodnym
miejscu po otwarciu.

10.

Cukier puder

Artykuty spozywcze do
zaj¢¢ kulinarnych  —
Oddzial przedszkolny
w Brzeziu

Cukier puder, $wiezy, drobno zmielony, jednorodny, bez oznak zbrylenia,
zanieczyszczen, obcych zapachdéw czy posmakow.

Rodzaj: cukier puder bialy, uzyskany z cukru buraczanego (preferowany), bez
dodatkow antyzbrylajacych (chyba ze wymagane — wowczas wyraznie
oznaczone w sktadzie i zgodne z przepisami UE).

Klasa jakosci: produkt spozywczy o jakosci odpowiadajacej wymaganiom
norm UE lub réwnowaznych krajowych.

Barwa: $nieznobiata lub biala, jednolita.

Struktura: sypka, bardzo drobna, bez grudek, jednorodna konsystencja.
Smak i zapach: stodki, neutralny zapach typowy dla cukru pudru, bez
posmakow chemicznych lub obcych zapachow (np. stechlizny, fermentacji).
Wymagania og6lne:
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* Wszystkie dostawy produktu musza spetnia¢ aktualne wymagania przepisow
i norm obowiazujacych w Polsce i Unii Europejskie;j,

* produkt musi by¢ wyprodukowany zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki
Produkcyjnej (GMP) i Dobrej Praktyki Higienicznej (GHP),

* produkt nie moze by¢ wyprodukowany z surowcow GMO,

* produkt nie moze by¢ poddawany dziataniu promieniowania jonizujacego,

* produkt nie moze zawiera¢ niezadeklarowanych alergenéw i musi by¢ wolny
od zakazenia krzyzowego alergenami,

* opakowanie musi zapewnia¢ ochrong¢ przed wilgocia i zanieczyszczeniami
oraz by¢ dopuszczone do kontaktu z Zywno$cia.

11. Przyprawa korzenna | 4 opakowanie Artykuty spozywcze do | Typ: mieszanka przypraw korzennych, Zawarto$¢ netto: 20 g, opakowanie w
(piernikowa) 20g zaje¢ kulinarnych  — | torebce, Przeznaczenie: idealna do wypieku piernika, pierniczkéw, a takze
Oddzial przedszkolny | do korzennych deserow, Sktadniki: cynamon — 44%, imbir — 11%, gozdziki,
w Brzeziu cukier, gatka muszkatotowa, kolendra, kardamon — 4%, pieprz czarny, ziele
angielskie. Wiasciwosci i warto$¢ kulinarna:
To gotowa, aromatyczna kompozycja przypraw typowych dla piernika — od
klasycznej tradycji: ,,piernik” kiedys$ byt wypiekiem dostadzanym miodem i
doprawianym ,,pieprzng” aromatyczng mieszanka korzenna.
Przechowywanie: Trzyma¢ w suchym i chtodnym miejscu, Opakowanie:
110x145%x5 mm, waga brutto ~23 g
12. Spod do pizzy 10 opakowanie Artykuty spozywcze do | Spod do pizzy 400 g — potprodukt garmazeryjny chtodzony, przeznaczony do
400g zaj¢¢ kulinarnych  — | wlasnego przygotowania w warunkach domowych lub gastronomicznych,
Oddzial przedszkolny | dostarczany w opakowaniu jednostkowym o masie netto 400 g, Zaleca si¢
w Brzeziu przechowywanie produktu w temperaturze od +2 °C do +8 °C. Po otwarciu
przydatno$¢ wymaga niezwlocznego spozycia. Produkt zawiera surowe
sktadniki, dlatego przed spozyciem nalezy go upiec. Instrukcje przygotowania
przewiduja nagrzanie piekarnika do 220 °C, roztozenie spodu na papierze do
pieczenia lub wysmarowanej blaszce, posmarowanie sosem i doprawienie
wedlug wlasnego uznania, a nastgpnie pieczenie przez 15-20 minut, zaleznie
od rodzaju piekarnika i uzytych sktadnikow.
13. Chleb tostowy pszenny 20 opakowanie Artykuty spozywcze do | Chleb pszenny tostowy o masie netto 500 g, pieczywo krojone typu tost,
500g zaje¢ kulinarnych  — | pakowane w opakowanie foliowe. Sktad obejmuje make pszenna (ok. 66 %),

Oddziat przedszkolny
w Brzeziu

wodg, naturalny zakwas pszenny (ok. 5 %), drozdze, sol, olej rzepakowy,
cukier, ocet spirytusowy oraz magke sojowa, przy czym produkt moze
zawiera¢ §ladowe ilo$ci jaj, mleka (w tym laktozy), nasion sezamu i gorczycy
Warto$¢ odzywcza na 100 g to: okoto 1021 kJ (244 kcal) energii, 1,4 g
thuszezow (w tym 0,3 g kwasow nasyconych), 49 g weglowodandéw (w tym
2,9 g cukréow), 7,8 g biatka oraz 1,2 g soli Produkt nie zawiera konserwantéw
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ani sztucznych polepszaczy i jest przygotowany na naturalnym zakwasie
pszennym, warunki przechowywania — w oryginalnym opakowaniu, w
temperaturze pokojowej, w suchym miejscu, z zaleceniem zamknigcia po
kazdym uzyciu

14.

Masto $Smietankowe 82%

10

kostka 200g

Artykuty spozywcze do
zaj¢¢ kulinarnych  —
Oddzial przedszkolny
w Brzeziu

Masto $mietankowe — §wieze, naturalne, bez dodatkéw, o jednolitej
konsystencji i barwie, wolne od zanieczyszczen, obcych smakow i zapachow.
Rodzaj: masto ekstra lub $mietankowe (minimum 82% ttuszczu mlecznego),
otrzymywane wylacznie ze $mietany pasteryzowanej, bez dodatku ttuszczow
ro$linnych.

Klasa jakos$ci: produkt najwyzszej jakosci, zgodny z wymaganiami UE lub
rownowaznymi krajowymi, odpowiadajacy co najmniej klasie 1.

Barwa: jednolita, jasnozoétta do kremowej — charakterystyczna dla naturalnego
masta §mietankowego, bez przebarwien.

Konsystencja: zwarta, tatwo smarowna w temperaturze pokojowej, bez
wycieku thuszczu, bez oznak rozwarstwienia lub jelczenia.

Smak i zapach: tagodny, $mietankowy, bez posmakéw obcych, kwasnych,
gorzkich lub chemicznych.

Sktad: co najmniej 80% tluszcz mleczny, bez konserwantéw, barwnikow i
dodatkéw funkcjonalnych.

Wymagania ogdlne:

* Produkt musi spetnia¢ aktualne wymagania przepisow i norm
obowigzujacych w Polsce i Unii Europejskie;j,

» musi by¢ wyprodukowany zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki
Produkcyjnej (GMP) i Higienicznej (GHP),

* nie moze pochodzi¢ z surowcow modyfikowanych genetycznie (GMO),

* nie moze by¢ poddawany dziataniu promieniowania jonizujacego,

» musi by¢ wolny od niezadeklarowanych alergenow i skazen krzyzowych,

* produkt powinien by¢ pakowany w jednostki higieniczne, przeznaczone do
kontaktu z zywnoscig, chronigce przed $wiattem i dostepem powietrza,

» opakowanie musi zawiera¢ informacje: nazwa produktu, masa netto,
zawartos$¢ thuszezu, sktad, data minimalnej trwatosci, numer partii, nazwa
producenta.

15.

Ser z6tty gouda

kg

Artykuty spozywcze do
zaje¢ kulinarnych  —
Oddzial przedszkolny
w Brzeziu

Ser z6tty — §wiezy, jednolity, o charakterystycznej barwie, bez oznak plesni,
zanieczyszczen, przebarwien czy nieprzyjemnego zapachu.
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Rodzaj: ser zotty podpuszczkowy dojrzewajacy, produkowany z mleka
krowiego, o stalej, zwarto-elastycznej konsystencji, odpowiedni do krojenia i
dalszej obrobki.

Klasa jakos$ci: produkt spetniajacy wymagania norm UE lub krajowych.
Barwa: od jasnozoéttej do intensywnie zottej, jednolita, bez plam, przebarwien
czy nalotow.

Konsystencja: zwarta, elastyczna, jednolita, bez widocznych krysztatkéw soli,
pecherzykow powietrza nie wigkszych niz przewiduja normy, bez nadmierne;j
wilgotnosci lub przesuszenia.

Smak i zapach: typowy dla danego rodzaju sera, petny, fagodny lub lekko
pikantny (w zaleznoéci od odmiany), bez obcych posmakdw i zapachow.
Sktad: mleko krowie, kultura starterowa, podpuszczka, s6l — bez dodatku
sztucznych barwnikdéw lub konserwantow, jesli nie wymagane inaczej.
Wymagania ogdlne:

* Produkt musi spetnia¢ obowigzujace przepisy i normy zywnosciowe w
Polsce i UE,

» produkcja zgodna z zasadami Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP) i
Higienicznej (GHP),

 surowce bez GMO,

* produkt nie moze by¢ poddany dziataniu promieniowania jonizujacego,

* wolny od niezadeklarowanych alergenéw oraz skazen krzyzowych,

» opakowanie szczelne, higieniczne, odpowiednie do kontaktu z zywnoscia,

* oznakowanie zawiera: nazw¢ produktu, sktad, mase¢ netto, dat¢ minimalne;j
trwalo$ci, numer partii oraz dane producenta.

16.

Kabanosy wieprzowe

Artykuty spozywcze do
zaje¢ kulinarnych  —
Oddziat przedszkolny
w Brzeziu

Kabanosy wieprzowe — gotowy do spozycia produkt migsny, wytwarzany z
wysokiej jakosci migsa wieprzowego, odpowiednio rozdrobnionego,
przyprawionego, wedzonego, parzonego i suszonego, bez oznak zepsucia,
zanieczyszczen, obcych zapachoéw czy uszkodzen fizycznych. Produkt
pakowany prozniowo lub w atmosferze ochronnej, przeznaczony do
bezposredniego spozycia po otwarciu opakowania. Charakterystyka produktu:
produkt wytworzony z migsa wieprzowego pozyskiwanego ze S$wiezego
surowca, niezamrozonego, z zachowaniem ciggu chlodniczego, bez dodatku
migsa oddzielanego mechanicznie (MOM), kabanosy o typowej dla produktu
barwie migsa wieprzowego — rozowej do czerwono-brazowej, z widocznym
rozdrobnieniem i rozkladem ttuszczu, struktura jedrna, jednolita, bez ubytkow
aniwyciekéw tluszczu, powierzchnia sucha, bez $ladéow plesni  lub
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zanieczyszczen, w smaku i zapachu wyczuwalne przyprawy naturalne,
charakterystyczna nuta wedzenia i dojrzewania, bez posmakéw obcych czy
kwasnych, produkt moze zawiera¢ sol, przyprawy, przeciwutleniacze oraz
konserwanty zgodnie z receptura producenta. Sktad: migso wieprzowe (zwykle
140-185 g migsa na 100 g produktu gotowego), tluszcz wieprzowy, sol,
przyprawy, ekstrakty przypraw, cukier lub glukoza, biatko wieprzowe,
przeciwutleniacz (np. askorbinian sodu), substancja konserwujaca (azotyn
sodu), opcjonalnie skrobia lub ostonka z alginianu sodu ze stabilizatorami.
Wymagania ogo6lne: produkt musi by¢ zgodny z obowiazujacymi normami i
przepisami dotyczacymi zywnosci w Polsce i Unii Europejskiej, w tym
rozporzadzeniem (UE) nr 1169/2011 w zakresie etykietowania i
bezpieczenstwa zywnosci, migso uzyte do produkcji powinno pochodzié¢ z
hodowli prowadzonych zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Rolniczej (GAP),
a ubojnie musza by¢ zatwierdzone i nadzorowane przez wilasciwe stuzby
weterynaryjne, produkt nie moze zawiera¢ skladnikéw modyfikowanych
genetycznie (GMO) lub powinien by¢ odpowiednio oznakowany, produkt nie
powinien zawiera¢ niezadeklarowanych alergendow; w przypadku potencjalnej
obecnosci (np. mleka, soi, selera, gorczycy), informacje te musza by¢ wyraznie
wskazane na etykiecie, wyrob musi by¢é wolny od zanieczyszczen
mikrobiologicznych, chemicznych oraz fizycznych, a jego produkcja powinna
odbywac¢ si¢ zgodnie z zasadami systemu HACCP, opakowanie jednostkowe
(najczesciej folia prozniowa lub MAP) powinno by¢ szczelne, wolne od
uszkodzen, zgrubien i nieszczelnosci, zapewniajace ochrong mikrobiologiczng
i przed czynnikami zewngtrznymi, na opakowaniu powinny znajdowac si¢:
nazwa produktu, sktadniki, masa netto, wartosci odzywcze, data minimalne;j
trwalosci, warunki przechowywania, numer partii produkcyjnej, dane
producenta lub dystrybutora, oznaczenia dotyczace obecnos$ci alergendw oraz
ewentualnie oznaczenie ,,produkt bezglutenowy”, jesli dotyczy.

17.

Ogorki konserwowe

2 stoik 900ml

Artykuty spozywcze do
zaj¢¢ kulinarnych  —
Oddziat przedszkolny
w Brzeziu

Ogorki konserwowe w opakowaniu szklanym o pojemnosci 900 ml — produkt
gotowy do spozycia, wykonany z wyselekcjonowanych, §wiezych, zdrowych,
zielonych ogorkow gruntowych, zakonserwowanych w zalewie octowe;.
Produkt nie moze zawiera¢ ogorkow nadgnitych, zwiedtych, z oznakami
chorob, przebarwien, uszkodzen mechanicznych ani zanieczyszczen
organicznych i nieorganicznych. Ogérki powinny by¢ jedrne, chrupigce, o
jednolitej barwie, catkowicie zanurzone w zalewie. Charakterystyka produktu:
ogorki pochodzace z upraw prowadzonych zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki
Rolniczej (GAP), przetwarzane bezposrednio po zbiorze w celu zachowania
smaku, chrupkosci oraz warto$ci odzywczych warzyw, zalewa klarowna, bez
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zmetnien, wytragcen ani gazéw, zawierajagca ocet, wode, so6l, cukier oraz
przyprawy naturalne (m.in. gorczyca, koper, pieprz, ziele angielskie, 1i$¢
laurowy, czosnek), produkt nie zawiera konserwantéw chemicznych (chyba ze
wskazano inaczej na etykiecie), moze zawiera¢ naturalne przeciwutleniacze i
regulatory kwasowosci (np. kwas askorbinowy). Sktad: ogorki, woda, ocet
spirytusowy, sol, cukier, przyprawy naturalne (gorczyca, koper, pieprz, lis¢
laurowy, czosnek), ewentualnie regulator kwasowos$ci i przeciwutleniacz.
Wymagania ogolne: produkt musi speiniaé wymagania obowiazujacych
przepisbw prawa zywno$ciowego w Polsce i Unii Europejskiej, w tym
rozporzadzen (UE) 1169/2011 i 852/2004, surowiec nie moze pochodzi¢ z
ro§lin genetycznie modyfikowanych (GMO) lub musi byé odpowiednio
oznakowany, produkt nie powinien zawiera¢ niezadeklarowanych alergenow
ani dodatké6w niezgodnych z przepisami, powinien by¢ wolny od
zanieczyszczen mikrobiologicznych, chemicznych i fizycznych; proces
technologiczny powinien by¢ zgodny z zasadami HACCP, opakowanie szklane
musi by¢ szczelne, wolne od uszkodzen, peknigé, wyciekow, z odpowiednio
dokrecong pokrywka typu twist-off, etykieta powinna zawiera¢: nazwe
produktu, sktad, objeto$¢ netto (np. 900 ml), dane producenta lub dystrybutora,
dat¢ minimalnej trwato$ci, numer partii, informacje o warunkach
przechowywania i ewentualnej obecnosci alergenow.

18.

Ptatki owsiane

Artykuly spozywcze do
zaj¢¢  kulinarnych  —
Oddziat przedszkolny
w Brzeziu

Ptatki owsiane — produkt spozywczy o masie netto 1kg, otrzymywany z
oczyszczonych, sortowanych i poddanych obrébee hydrotermicznej ziaren
owsa zwyczajnego (Avena sativa), nastepnie zgniecionych w plaskie ptatki.
Produkt przeznaczony do bezposredniego spozycia po uprzednim ugotowaniu
lub jako sktadnik potraw (np. musli, ciast, zup mlecznych). Ptatki powinny miec¢
jednolita barwe jasno-kremowa do jasnozoitej, naturalny zapach
charakterystyczny dla owsa, bez zapachu stechlizny, plesni, obcych aromatow
lub dymu. Produkt sypki, bez oznak zbrylen, zanieczyszczen organicznych lub
nieorganicznych. Charakterystyka produktu: otrzymany z petlnego ziarna owsa,
bez dodatku cukru, soli, thuszczéw ani konserwantéw, produkt moze zawierac
naturalne wiokna tuski owsa — nie stanowig one wady, struktura jednolita, ptatki
suche, lekko kruche, nieuszkodzone, nieprzypalone, w zaleznosci od metody
przetwarzania — ptatki moga by¢ gorskie, btyskawiczne lub zwykte; kazda
odmiana musi by¢ wlasciwie oznakowana, przeznaczony do zastosowan
kuchennych, dietetycznych, w przemysle spozywczym i gastronomii. Sktad:
100% owies (ptatki owsiane petnoziarniste). Wymagania og6lne: produkt musi
by¢ zgodny z wymaganiami prawa zywnosciowego obowiazujacego w Polsce
i Unii Europejskiej, w tym Rozporzadzenia (UE) nr 1169/2011 w sprawie
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informowania o zywnosci i Rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 dotyczacego
higieny $rodkow spozywczych, owies uzyty do produkcji powinien pochodzi¢
z upraw prowadzonych zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Rolniczej (GAP),
produkt nie moze zawiera¢ surowcoOw modyfikowanych genetycznie (GMO)
lub powinien by¢ oznakowany zgodnie z obowiazujacymi przepisami, produkt
nie powinien zawiera¢ niezadeklarowanych alergenow; w zakladzie
produkcyjnym moga by¢ przetwarzane glutenowe zboza, co musi by¢ wskazane
na etykiecie, produkt musi by¢ wolny od zanieczyszczen mikrobiologicznych,
chemicznych oraz fizycznych, zgodnie z obowigzujacymi normami i
standardami HACCP, opakowanie jednostkowe (papierowe, foliowe,
zgrzewane lub typu doypack) musi by¢ szczelne, nieuszkodzone,
zabezpieczajace przed wilgocig i dostgpem powietrza, na opakowaniu musi
znajdowac si¢: nazwa produktu, masa netto (1 kg), sktad, informacje o wartosci
odzywczej, dane producenta lub dystrybutora, data minimalnej trwatosci,
numer partii, warunki przechowywania i ewentualne ostrzezenia alergenne.

19.

Rodzynki

4 opakowanie
200g

Artykuty spozywcze do
zaj¢¢ kulinarnych  —
Oddzial przedszkolny
w Brzeziu

Rodzynki — suszone owoce winogron, czyste, zdrowe, jedrne, bez oznak
plesni, zepsucia, nadmiernej wilgoci, zanieczyszczen oraz bez obecnosci
szkodnikow i ich pozostatosci. Rodzaj: rodzynki ciemne (np. Thompson
Seedless) lub jasne (np. sultanskie), bez pestek, o stodkim smaku,
przeznaczone do bezposredniego spozycia lub do wypiekdow. Klasa jakosci:
minimum klasa I zgodnie z obowigzujacymi normami UE lub rownowaznymi
normami krajowymi. Wyglad: Owoce cale, nieposklejane, o naturalnym
ksztalcie i barwie (od ztocistej do ciemnobrazowej — zaleznie od odmiany),
Bez fragmentow todyg, kamieni, piasku, szkla i innych ciat obcych,
Dopuszczalne sg pojedyncze skorki winogron. Zapach i smak:
charakterystyczny dla dobrze wysuszonych rodzynek — stodki, przyjemny, bez
obcych zapachow (np. stechtych, kwasnych, chemicznych) i smakow.
Wilgotnos¢: maks. 18% — zgodna z wymaganiami jako$ciowymi dla
suszonych owocow. Sktad: 100% rodzynki suszone; dopuszczalne sg
dopuszczone prawnie dodatki technologiczne (np. olej roslinny jako srodek
przeciwzbrylajacy lub SO: jako konserwant — jesli zadeklarowany na
opakowaniu). Wymagania ogdlne: ¢ Produkt musi spelnia¢ obowigzujace
przepisy prawa zywnosciowego w Polsce i UE,

* musi pochodzi¢ z upraw prowadzonych zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki
Rolniczej (GAP),
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* nie moze pochodzi¢ z GMO,

* nie moze by¢ poddany promieniowaniu jonizujgcemu,

* musi by¢ wolny od niezadeklarowanych alergenow oraz zakazen
krzyzowych,

* pakowany w oryginalne, czyste, szczelne opakowania jednostkowe lub
zbiorcze zabezpieczajace przed wilgocia i zanieczyszczeniami,

* etykieta powinna zawiera¢: nazwe¢ produktu, sktad, dat¢ minimalne;j
trwalo$ci, mas¢ netto, kraj pochodzenia, dane producenta lub dostawcy,
informacje o alergenach (jesli dotyczy, np. siarczyny).

20.

Groszek konserwowy

4 puszka 400g

Artykuly spozywcze do
zaje¢ kulinarnych  —
Oddzial przedszkolny
w Brzeziu

Groszek konserwowy w puszce — produkt gotowy do spozycia, wykonany z
dojrzatych, §wiezych i zdrowych zielonych ziaren groszku, bez
zanieczyszczen, uszkodzen czy oznak zepsucia.

Charakterystyka produktu: Groszek powinien by¢ §wiezo zebrany i szybko
zakonserwowany, aby zachowa¢ naturalny smak, kolor i warto$ci odzywcze,
Ziarna jedrne, jasnozielone, bez przebarwien, plesni, uszkodzen lub innych
defektow, Produkt moze zawiera¢ wode i ewentualnie dodatek soli zgodnie z
recepturg producenta, Puszka szczelnie zamknieta, wolna od uszkodzen
mechanicznych, korozji i wybrzuszen.

Sktad: Groszek zielony, woda, s6l (opcjonalnie).

Wymagania ogdlne:

* Produkt musi spetnia¢ obowigzujace normy i przepisy dotyczace zywnosci w
Polsce i Unii Europejskiej,

* groszek powinien pochodzi¢ z upraw prowadzonych zgodnie z zasadami
Dobrej Praktyki Rolniczej (GAP),

* nie moze pochodzi¢ z GMO lub musi by¢ odpowiednio oznaczony,

* produkt nie powinien zawiera¢ niezadeklarowanych alergenow,

» musi by¢ wolny od zanieczyszczen mikrobiologicznych i chemicznych,

* puszki powinny by¢ odpowiednio oznakowane i zawiera¢ date waznosci,
numer partii produkcyjnej, sktad oraz dane producenta.

21.

Kukurydza konserwowa

4 puszka 340g

Artykuly spozywcze do
zaje¢ kulinarnych  —
Oddzial przedszkolny
w Brzeziu

Kukurydza w puszce — produkt gotowy do spozycia, pochodzacy z dojrzatych,
zdrowych ziaren kukurydzy, bez zanieczyszczen, uszkodzen i oznak zepsucia.

Charakterystyka produktu: Kukurydza powinna by¢ $wiezo zebrana i szybko
przetworzona, zachowujac naturalny smak, kolor i warto$ci odzywcze, Ziarna
pelne, jedrne, jasnozolte, bez przebarwien, plesni czy innych defektow, Produkt
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bez dodatku konserwantow lub z minimalng ich iloscia zgodna z
obowigzujacymi przepisami, Puszka szczelnie zamknigta, wolna od uszkodzen
mechanicznych, korozji i wybrzuszen. Sklad: Kukurydza stodka, woda i
ewentualnie so6l lub cukier jako sktadniki dodatkowe zgodnie z receptura
producenta.

Wymagania og6lne: Produkt musi spetniaé aktualne normy i przepisy dotyczace
zywno$ci obowiazujace w Polsce i UE, * kukurydza powinna pochodzi¢ z
upraw prowadzonych zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Rolniczej (GAP),
nie moze pochodzi¢ z GMO lub musi by¢ oznaczona zgodnie z przepisami,
produkt nie powinien zawiera¢ niezadeklarowanych alergenéw, musi by¢
wolny od zanieczyszczen i skazen mikrobiologicznych oraz chemicznych,
puszki powinny by¢ odpowiednio oznakowane, zawiera¢ dat¢ waznoS$ci, numer
partii produkcyjne;j, sktad oraz dane producenta.

22.

Majonez

4 stoik 620g

Artykuly spozywcze do
zaj¢¢  kulinarnych  —
Oddziat przedszkolny
w Brzeziu

Majonez — gtadki, jednolity, o kremowej konsystencji, bez grudek,
rozwarstwienia, zanieczyszczen oraz obcych smakow i zapachow.

Rodzaj: majonez gotowy do bezposredniego uzycia, przeznaczony do
dekoracji potraw i satatek, o smaku typowym dla majonezu, z wywazong
kwasowoscig i delikatng nutg thuszczowa.

Klasa jakosci: produkt spozywczy zgodny z normami UE i krajowymi (np.
PN-A-86967), odpowiadajacy co najmniej klasie I.

Barwa: jednolita, kremowa, od biatej do jasnozottej, bez przebarwien.
Konsystencja: kremowa, stabilna, dobrze rozprowadzalna, bez rozwarstwienia
czy wycieku tluszczu.

Smak i zapach: typowy dla majonezu, tagodny, bez niepozadanych posmakoéw
kwasnych, gorzkich czy zjetczatych.

Sktad: olej roslinny (np. rzepakowy lub stonecznikowy), zottka jaj lub ich
substytuty, ocet lub sok z cytryny, przyprawy, stabilizatory i emulgatory
dopuszczone do stosowania w Zywnosci.

Wymagania ogoélne:

* Produkt musi spelnia¢ aktualne wymagania przepisow i norm
obowiazujacych w Polsce i Unii Europejskiej,

* produkcja zgodna z zasadami Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP) oraz
Higienicznej (GHP),

* produkt nie moze by¢ wyprodukowany z surowcow GMO,
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* nie moze by¢ poddany dzialaniu promieniowania jonizujacego,

» musi by¢ wolny od niezadeklarowanych alergenow i zakazen krzyzowych,
*» opakowanie musi zapewnia¢ szczelno$¢, higieng i ochrong przed
zanieczyszczeniami,

* etykieta powinna zawiera¢ nazw¢ produktu, sktad, mase¢ netto, datg
minimalnej trwalo$ci, numer partii, dane producenta.

23.

Ciasto francuskie

12

opakowanie
370g

Artykuty spozywcze do
zaj¢¢ kulinarnych  —
Oddziat przedszkolny
w Brzeziu

Ciasto francuskie — gotowy do uzycia produkt mrozony lub chtodzony,
wykonany z warstwowego polaczenia ciasta zasadniczego 1 thluszczu,
przeznaczony do wypieku. Produkt zawiera duzg liczb¢ cienkich warstw ciasta
i thuszczu, dzigki czemu po upieczeniu uzyskuje lekka, listkujaca strukture.
Ciasto powinno by¢ jednorodne, elastyczne, bez zapachu obcego, oznak
zepsucia, przebarwien, zanieczyszczen ani uszkodzen mechanicznych.
Powierzchnia gladka, bez sladow rozwarstwienia w stanie surowym. Po
upieczeniu — ztociste, chrupiace i listkujace. Charakterystyka produktu: Ciasto
przygotowane z wysokiej jakoSci sktadnikoéw, rozwatkowane i zawinigte w
sposob umozliwiajacy listkowanie si¢ po wypieku, Gotowe do uzycia,
wymagajace jedynie obrobki cieplnej — pieczenia w zaleznosci od zastosowania
(na stodko lub stono), Produkt moze by¢ dostepny jako swiezy (chtodzony) lub
gleboko mrozony, w formie prostokatnych lub zwijanych arkuszy, o gramaturze
od 250 g do 500 g (najczgsciej) lub w opakowaniach zbiorczych. Sklad: Maka
pszenna, woda, ttuszcz roslinny (najcz¢sciej olej palmowy lub mieszanka
olejow ro$linnych), sol, regulator kwasowosci (np. kwas cytrynowy), moze
zawiera¢ niewielkie ilosci alkoholu etylowego jako s$rodek technologiczny.
Niektore wersje mogag zawiera¢ masto (ciasto francuskie maslane) lub jajka.
Produkt moze zawiera¢ alergeny: gluten, mleko, jaja lub soj¢ — w zaleznosci od
receptury producenta. Wymagania ogoélne: Produkt musi spelnia¢ wszystkie
wymagania przepisow prawa zywnosciowego obowiazujacych w Polsce i Unii
Europejskiej, w tym rozporzadzenia (UE) nr 1169/2011 dotyczacego
informowania o zywnosci oraz rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 w sprawie
higieny $rodkow spozywczych, Skiadniki ciasta powinny pochodzi¢ z
surowcow niemodyfikowanych genetycznie (non-GMO) lub by¢ odpowiednio
oznakowane, Produkt nie moze zawiera¢ niezadeklarowanych alergenow ani
substancji niedozwolonych; powinien by¢ wolny od zanieczyszczen
chemicznych, mikrobiologicznych i fizycznych, Proces produkcji powinien
przebiega¢ zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP) i
systemem HACCP, Opakowanie jednostkowe musi by¢ szczelne,
nieuszkodzone, wykonane z materialow przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia, chronigce przed wilgocia, §wiatlem i dziataniem powietrza, Na
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opakowaniu musi by¢ umieszczona: nazwa produktu, masa netto (np. 275 g,
500 g), lista sktadnikow, warto$¢ odzywcza, termin przydatnosci do spozycia
(dla produktéow chtodzonych) lub data minimalnej trwalosci (dla produktow
mrozonych), warunki przechowywania, sposéb uzycia (np. ,piec W
temperaturze 200 °C przez 15-20 minut”), numer partii oraz dane producenta
lub dystrybutora.

24.

Ketchup tagodny

4 tubka 380g

Artykuty spozywcze do
zaj¢¢ kulinarnych  —
Oddziat przedszkolny
w Brzeziu

Ketchup tagodny — produkt gotowy do spozycia, w postaci jednorodnej,
gladkiej masy o barwie czerwonej, przygotowany na bazie koncentratu
pomidorowego z dodatkiem przypraw, cukru, octu, soli oraz naturalnych
aromatow. Przeznaczony do bezposredniego spozycia jako dodatek do potraw.
Produkt powinien mie¢ smak stodko-pomidorowy, bez ostrosci
charakterystycznej dla wersji pikantnych, zapach typowy dla ketchupow
fagodnych, bez aromatow obcych, fermentacyjnych Iub stechiych.
Konsystencja jednolita, bez rozwarstwienia, grudek, gazéw lub wyciekow
cieczy. Charakterystyka produktu: Produkt pasteryzowany, dostepny w
opakowaniach jednostkowych z tworzywa sztucznego (np. butelka typu
squeeze) lub w opakowaniach szklanych lub porcjowanych (saszetki),
Gléwnym sktadnikiem ketchupéw tagodnych powinien by¢ koncentrat
pomidorowy w ilosci minimum 120 g pomidoréw na 100 g gotowego produktu
(lub zgodnie z deklaracjg producenta, zwykle w zakresie 120—160 g), Ketchup
o gladkiej strukturze, bez widocznych czastek skorek, nasion czy twardych
elementow. Sktad: Koncentrat pomidorowy, woda, cukier, ocet spirytusowy,
sol, przyprawy naturalne (np. cebula, czosnek), aromaty naturalne, substancje
zageszczajace (np. maczka chleba $wigtojanskiego lub skrobia), ewentualnie
przeciwutleniacz (np. kwas askorbinowy) lub regulator kwasowosci (kwas
cytrynowy). Produkt moze zawiera¢ $ladowe ilosci selera, musztardy lub
innych alergenow, jesli zostaly uzyte przyprawy z ich udziatem — kazdorazowo
nalezy to uwzgledni¢ w oznakowaniu. Wymagania ogoélne: Produkt musi by¢
zgodny z obowigzujacymi przepisami prawa zywnos$ciowego w Polsce 1 Unii
Europejskiej, w tym rozporzadzeniem (UE) nr 1169/2011 w sprawie
informowania o zywnos$ci oraz rozporzadzeniem (WE) nr 852/2004
dotyczacym higieny zywnosci, Sktadniki powinny pochodzi¢ z upraw i zrodet
spetniajacych zasady Dobrej Praktyki Rolniczej (GAP) oraz Dobrej Praktyki
Produkcyjnej (GMP), Surowce nie moga pochodzi¢ z organizmow
modyfikowanych genetycznie (GMO) lub muszg by¢ oznaczone zgodnie z
obowigzujacymi  przepisami, Produkt nie  powinien zawierad
niezadeklarowanych alergenow ani konserwantéow niezgodnych z prawem;
powinien by¢ wolny od zanieczyszczen chemicznych, mikrobiologicznych i
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fizycznych, Opakowanie jednostkowe powinno by¢ szczelne, wolne od
uszkodzen, wykonane z materiatdéw przeznaczonych do kontaktu z zywno$cia,
umozliwiajace wygodne dozowanie, Na opakowaniu musi znalez¢ si¢: nazwa
produktu, masa netto (np. 450g, 500¢g), sklad, informacje o wartosci
odzywczej, dane producenta lub dystrybutora, termin przydatnosci do spozycia,
numer partii, warunki przechowywania i ewentualne informacje o obecnosci
alergenow.

25.

Serek $mietankowy
naturalny

sztuka 135¢g

Artykuly spozywcze do
zaj¢¢ kulinarnych  —
Oddziat przedszkolny
w Brzeziu

Serek $mietankowy naturalny — gotowy do spozycia produkt mleczny,
wytworzony z pasteryzowanej $mietanki i biatek mleka, termizowany, o
jednolitej kremowej konsystencji i delikatnym smaku $mietankowym, bez
zapachu obcego, fermentacyjnego lub stechtego, przeznaczony do stosowania
bezposrednio na pieczywo, jako baza dipéw lub sktadnik deseréw. Produkt
pakowany w opakowanie jednostkowe o masie netto 135g (réwnowazne
wariantom 200g), w temperaturze schtodzania, wolne od uszkodzen
powierzchniowych. Sktad obejmuje serek $mietankowy, biatka mleka oraz sol;
sktadniki pochodza z mleka niezmodyfikowanego genetycznie (non-GMO)
Produkt nie zawiera dodatkow takich jak zagestniki czy konserwanty. Produkt
jest bezglutenowy i przeznaczony dla osob bez alergii na mleko. Zaleca si¢
przechowywanie w warunkach chtodniczych od +1 °C do +8 °C, a po otwarciu
spozy¢ w ciggu 48 h Opakowanie jednostkowe wykonane z materialow
dopuszczonych do kontaktu z zywnoscia, zabezpieczajace produkt przed
dostepem powietrza i zanieczyszczeniami. Na etykiecie znajdujg si¢: nazwa
uregulowang prawnie — ,,Serek $mietankowy naturalny”; masa netto; skiad,
warto$¢ odzywcza; alergen (mleko); data minimalnej trwato$ci; warunki
przechowywania; numer partii produkcyjnej oraz dane producenta. Produkt
spetnia wymogi rozporzadzenia (UE) nr 1169/2011 dotyczacego etykietowania
zywno$ci, (WE) nr 852/2004 w sprawie higieny $rodkdéw spozywczych,
pochodzi od dostawcow dziatajacych zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki
Rolniczej (GAP) i Produkcyjnej (GMP), procesy sa zgodne z systemem
HACCP. Opakowanie posiada oznaczenia i zabezpieczenia gwarantujace
bezpieczenstwo mikrobiologiczne i fizyczne, umozliwiajace jednoznaczng
identyfikacje oraz bezpieczne stosowanie produktu.

26.

Serek homogenizowany

sztuka 200g

Artykuly spozywcze do
zaje¢ kulinarnych  —
Oddzial przedszkolny
w Brzeziu

Serek homogenizowany — gotowy do spozycia produkt mleczny o gtadkie;j,
jednolitej konsystencji, uzyskany w wyniku homogenizacji i termicznej obrobki
mleka oraz dodatku $mietanki, cukru, stabilizatorow i naturalnych aromatow,
przeznaczony do bezposredniego spozycia. Produkt charakteryzuje si¢
kremowg struktura, delikatnym smakiem i zapachem charakterystycznym dla
serkéw homogenizowanych, wolny od zapachu obcego, plesni, fermentacji lub
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innych wad. Produkt pakowany jest w opakowania jednostkowe o réznej
gramaturze (zwykle 150-200 g). Charakterystyka produktu: Konsystencja
gladka, jednolita, bez grudek, rozwarstwien lub innych defektéw, Produkt
dostepny w réznych wariantach smakowych (naturalny, owocowy, waniliowy,
itp.), z zachowaniem petnej informacji na opakowaniu, Produkt moze zawiera¢
substancje zageszczajace i stabilizujace (np. pektyny, karageny), oraz cukier
lub jego =zamienniki, Przeznaczony do bezposredniego spozycia oraz
stosowania jako sktadnik deserow i przekasek. Sktad: Mleko pasteryzowane,
$mietanka, cukier, stabilizatory (np. pektyna, karagen), aromaty naturalne lub
identyczne z naturalnymi, ewentualnie barwniki spozywcze. Produkt moze
zawiera¢ alergeny w postaci biatek mleka. Wymagania ogélne: Produkt musi
spelnia¢  obowiagzujace przepisy prawa zywnos$ciowego w Polsce i Unii
Europejskiej, w tym rozporzadzenia dotyczace higieny zywnosci oraz
informowania o produktach spozywczych (m.in. rozporzadzenie UE nr
1169/2011 oraz WE nr 852/2004),Surowce powinny pochodzi¢ z
certyfikowanych upraw i hodowli zgodnych z zasadami Dobrej Praktyki
Rolniczej (GAP), Produkt nie moze zawiera¢ sktadnikow GMO, chyba ze sa
odpowiednio  oznakowane, Produkt powinien by¢ wolny od
niezadeklarowanych alergendw 1 zanieczyszczen mikrobiologicznych,
chemicznych i fizycznych, Opakowanie jednostkowe musi by¢ szczelne,
wykonane z materiatbw dopuszczonych do kontaktu z Zywnoscia,
zabezpieczajace produkt przed zanieczyszczeniem i utratg wlasciwosci, Na
opakowaniu powinny znajdowac si¢: nazwa produktu, masa netto, sklad,
informacje o wartosci odzywczej, dane producenta lub dystrybutora, data
minimalnej trwato$ci, warunki przechowywania oraz informacje o
ewentualnych alergenach, Produkt przechowywany w temperaturze 2—6 °C, po
otwarciu spozy¢ w ciagu 2448 godzin.

27.

Krem  czekoladowy
smarowania

do

stoik 500g

Artykuty spozywcze do
zaje¢ kulinarnych  —
Oddzial przedszkolny
w Brzeziu

Krem czekoladowy do smarowania — gotowy do spozycia produkt spozywczy
o kremowej, jednorodnej konsystencji, przeznaczony do bezposredniego
stosowania jako smarowidlo na pieczywo, nale$niki lub inne wyroby
cukiernicze. Produkt charakteryzuje si¢ stodkim smakiem z wyrazng nutg kakao
i orzechow laskowych, bez obcych zapachéw lub smakow, konsystencja
kremowa, tatwa do rozsmarowania, nie wykazujaca rozwarstwienia czy
wytragcen thuszczu. Charakterystyka produktu: Produkt dostepny w
opakowaniach szklanych lub plastikowych o r6znej pojemnosci (np. 350 g, 400
g, 750 g), Konsystencja jednolita, gladka, bez grudek, z zachowaniem
stabilnosci podczas przechowywania, Krem posiada barwg jasnobragzowsg z
widocznymi drobnymi czgstkami orzechow laskowych, Produkt bez dodatku




Fundusze Europejskie
dla Kujaw i Pomorza

Rzeczpospolita ~ Dofinansowane przez Samorzad Wojewédztwa
Unig Europejska ¢ Kujawsko-Pomorskiego

- Polska

sztucznych konserwantdéw i barwnikow, zgodnie z recepturg producenta. Sktad:
Cukier, olej roslinny (najczgsciej palmowy), orzechy laskowe (minimum 13%),
kakao w proszku (minimum 7,4%), mleko w proszku, ttuszcz mleczny, lecytyna
sojowa jako emulgator, aromat waniliowy naturalny lub identyczny z
naturalnym. Produkt zawiera alergeny: orzechy laskowe, mleko, soja.
Wymagania ogoélne: Produkt musi spelnia¢ obowigzujace przepisy prawa
zywno$ciowego w Polsce i Unii Europejskiej, w tym rozporzadzenia dotyczace
etykietowania zywnosci (m.in. rozporzadzenie UE nr 1169/2011) oraz higieny
produkcji (np. rozporzadzenie WE nr 852/2004), Surowce wykorzystywane do
produkcji powinny pochodzi¢ z kontrolowanych zrédel, nie moga zawierac
GMO lub musza by¢ odpowiednio oznakowane, Produkt nie powinien zawiera¢
niezadeklarowanych alergenéw ani zanieczyszczen mikrobiologicznych,
chemicznych czy fizycznych, Opakowanie jednostkowe musi by¢ szczelne,
wykonane z materiatbw dopuszczonych do kontaktu z ZywnoScia,
zabezpieczajace produkt przed dostgpem powietrza i zanieczyszczeniami, Na
opakowaniu musza by¢ umieszczone: nazwa produktu, masa netto (np. 350 g,
400 g), lista sktadnikéw, informacje o wartosci odzywczej, dane producenta lub
dystrybutora, data minimalnej trwato$ci, numer partii produkcyjnej, warunki
przechowywania oraz informacje o obecnosci alergenéw, Produkt nalezy
przechowywaé w temperaturze pokojowej, z dala od zrodet ciepta i Swiatta.

28.

Margaryna
Palma

do

pieczenia

kostka 250g

Artykuly spozywcze do
zaj¢¢  kulinarnych  —
Oddziat przedszkolny
w Brzeziu

Margaryna — §wieza, jednorodna, o wlasciwej konsystencji i barwie, bez
oznak rozwarstwienia, zanieczyszczen, obcych smakéw i zapachow.

Rodzaj: margaryna twarda lub migkka (w zaleznoéci od zastosowania),
zawierajaca min. 60% ttuszczu, przeznaczona do celow spozywczych
ogo6lnych, w tym piekarsko-cukierniczych i gastronomicznych.

Klasa jakosci: produkt odpowiadajacy wymogom obowigzujacych norm
krajowych i unijnych.

Barwa: jednolita, z6tta lub jasnozoélta, typowa dla produktu — bez przebarwien.
Konsystencja: jednorodna, smarowna lub twarda (w zaleznos$ci od typu), bez
objawow rozwarstwienia lub wycieku fazy thuszczowej/wodnej.

Smak i zapach: tagodny, neutralny lub lekko maslany — bez obcych posmakow
(np. stechlizny, chemicznych) i zapachow.

Sktad: mieszanka thuszczéw roslinnych i/lub zwierzecych (zgodnie z
deklaracja producenta), woda, emulgatory, ewentualnie witaminy (A, D) — bez
obecnosci thuszczow utwardzonych (trans) powyzej dopuszczalnych norm.
Wymagania ogolne:
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* Produkt musi spetnia¢ aktualne wymagania przepiséw i norm
obowiazujacych w Polsce i Unii Europejskiej,

» musi by¢ wyprodukowany zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki
Produkcyjnej (GMP) i Dobrej Praktyki Higienicznej (GHP),

* produkt nie moze zawiera¢ surowco6w pochodzacych z GMO,

* nie moze by¢ poddany dzialaniu promieniowania jonizujacego,

* nie moze zawiera¢ niezadeklarowanych alergenéw ani by¢ skazony
krzyzowo,

* produkt powinien by¢ pakowany w opakowania odpowiednie do kontaktu z
zywnoscia, zapewniajgce ochrong przed $wiattem, wilgocig i
zanieczyszczeniami,

» opakowanie musi zawieraé: nazw¢ produktu, mase netto, sktad, date
minimalnej trwalo$ci, zawarto$¢ thuszczu, dane producenta i numer partii.

29.

Paroéwki

6 opakowanie
250¢g

Artykuty spozywcze do
zaj¢¢ kulinarnych  —
Oddzial przedszkolny
w Brzeziu

Paréwki — gotowy do spozycia produkt migsny, w postaci jednolitych,
cylindrycznych kietbasek o srednicy okoto 2,5 cm, przygotowany z wysokiej
jako$ci migsa wieprzowego i drobiowego. Parowki cechuja si¢ delikatna,
soczysta konsystencja, tagodnym smakiem, charakterystycznym dla wyrobow
parzonych, bez zapachu obcego, kwasnego lub przypalonego. Produkt
przeznaczony do spozycia po podgrzaniu lub ugotowaniu, pakowany w
szczelne opakowania jednostkowe, zazwyczaj o masie netto okoto 250 g.
Charakterystyka produktu: Parowki wykonane z migsa wieprzowego i
drobiowego najwyzszej jakosci, z dodatkiem przypraw, soli, stabilizatorow i
konserwantow dopuszczonych prawem, Produkt posiada jednolita strukture,
bez widocznych fragmentow thluszczu, kosci czy innych defektow, Produkt
pakowany prézniowo lub w atmosferze modyfikowanej dla zachowania
$wiezos$ci, Produkt poddany obrdbce cieplnej (parzony), gotowy do spozycia
po podgrzaniu. Sktad: wysoka zawarto$¢ migsa min. 80 %, Migso wieprzowe,
migso drobiowe, woda, sol, skrobia modyfikowana, biatka mleka, cukier,
przyprawy (np. pieprz, czosnek), aromaty naturalne. Wymagania ogolne:
Produkt musi spelniaé wymogi obowigzujacych przepisbw prawa
zywno$ciowego w Polsce 1 Unii Europejskiej, w tym rozporzadzen dotyczacych
bezpieczenstwa i jakosci migsa oraz wyrobow migsnych (np. rozporzadzenie
UE nr 1169/2011 oraz rozporzadzenie UE nr 853/2004), Surowce uzyte do
produkcji musza pochodzi¢ z kontrolowanych i certyfikowanych zrédet,
zapewniajacych jako$¢ i bezpieczenstwo zywnosci, Produkt nie moze zawierac
sktadnikéw GMO bez odpowiedniego oznakowania, Produkt musi by¢ wolny
od niezadeklarowanych alergenow oraz zanieczyszczen mikrobiologicznych,
chemicznych i fizycznych, Opakowanie jednostkowe powinno by¢ szczelne,
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wykonane z materiatbw dopuszczonych do kontaktu z ZywnoScia,
zabezpieczajagce produkt przed =zepsuciem 1 zanieczyszczeniem, Na
opakowaniu muszg znalez¢ si¢: nazwa produktu, masa netto (np. 250 g), sktad,
informacje o warto$ci odzywczej, dane producenta lub dystrybutora, termin
przydatnosci do spozycia, numer partii produkcyjnej, warunki przechowywania
oraz informacje o ewentualnych alergenach, Produkt nalezy przechowywa¢ w
temperaturze od 0 °C do +6 °C.

30.

Szynka konserwowa

kg

Artykuly spozywcze do
zaj¢¢ kulinarnych  —
Oddziat przedszkolny
w Brzeziu

Szynka konserwowa — migkka, jednolita, o rownomiernej barwie rézowej do
czerwono-rdézowej, bez oznak zepsucia, przebarwien, plesni czy obcych
zapachow.

Rodzaj: produkt migsny przetworzony, gotowy do spozycia, wykonany z
migsa wieprzowego, peklowany i poddany obrébce termiczne;.

Klasa jakosci: produkt spelniajacy normy UE i krajowe, co najmniej klasy 1.
Wyglad: jednolita struktura, bez obecnosci thuszczu ponadnormatywnego, bez
grudek, oddzielonych warstw czy zanieczyszczen.

Smak i zapach: charakterystyczny, fagodny smak szynki, bez nieprzyjemnych
posmakow czy zapachow.

Sktad: migso wieprzowe, sol, peklosol, przyprawy, ewentualne dodatki
technologiczne dopuszczone do zywnosci (np. substancje wigzace), bez
nielegalnych substancji konserwujacych.

Wymagania ogodlne:

* Produkt musi spelnia¢ obowiazujace przepisy i normy w Polsce i UE,

* produkcja zgodna z zasadami Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP) i
Higienicznej (GHP),

* surowce bez GMO,

* nie poddany dziataniu promieniowania jonizujacego,

* wolny od niezadeklarowanych alergenow oraz zakazen krzyzowych,

* opakowanie szczelne, higieniczne, chronigce przed zanieczyszczeniami i
uszkodzeniami,

* etykieta zawiera nazwe¢ produktu, sktad, mase netto, date minimalnej
trwalo$ci, numer partii oraz dane producenta.

31.

Jabtko

20

kg

Artykuly spozywcze do
zaje¢ kulinarnych  —
Oddzial przedszkolny
w Brzeziu

Jabtka $wieze, zdrowe, dojrzale, czyste.
Odmiany: Champion lub/i Golden-Delicjous lub/i Jonagold
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Wyglad: Owoce dobrej jakosci, prawidtowo wyksztatcone, jednolite pod
wzgledem dojrzatosci, zdrowe, czyste, nieuszkodzone mechanicznie, nie
robaczywe, jedrne, $wieze, czyste

Smak i zapach: Typowy dla jabtka, bez obcych posmakow i zapachow Barwa:
Typowa dla odmiany

Dojrzato$¢: pelna

Wymagania ogdlne:

» Wszystkie dostawy surowca musza pod kazdym wzglgdem spetnia¢ aktualne
wymagania przepiséw i norm obowigzujacych w Polsce i Unii Europejskiej,

* surowiec musi by¢ wyprodukowany zgodnie z wymaganiami Dobrej
Praktyki Rolniczej,

* surowiec nie moze by¢ wyprodukowany z GMO,

* surowiec nie moze by¢ poddawany dziataniu promieniowania jonizujacego, *
surowiec nie moze zawierac nie zadeklarowanych alergenéw oraz musi by¢
wolny od zakazenia krzyzowego alergenami.

32.

Banan

Artykuty spozywcze do
zaj¢¢ kulinarnych  —
Oddzial przedszkolny
w Brzeziu

Banany — §wieze, dojrzate, zdrowe owoce, bez oznak plesni, zepsucia,
uszkodzen mechanicznych i przebarwien.

Odmiany: preferowane Cavendish lub réwnowazne, charakteryzujace si¢
odpowiednig trwatoscia transportowsg i konsumpcyjng.

Klasa jako$ci: minimum klasa I zgodnie z normami UE lub réwnowaznymi
normami krajowymi.

Wyglad: Owoce cale, niepotamane, bez peknig¢, wgniotdow i uszkodzen
skorki, Skorka w kolorze od zielonozoéttego do zottego (w zaleznosci od
stopnia dojrzaloéci akceptowanego przy odbiorze), Bez ciemnych plam
spowodowanych chorobami, nadmiernym dojrzewaniem lub niewtasciwym
przechowywaniem.

Wielkos$¢: owoce $rednie lub duze, dlugo$é min. 14 cm, masa jednostkowa
powyzej 120 g.

Smak i zapach: charakterystyczny dla dojrzatych bananow, stodki, bez obcych
smakow i1 zapachow (np. fermentacyjnych, chemicznych).

Wymagania og6lne:

* Owoce muszg spetnia¢ obowigzujace normy i przepisy zywnosciowe w
Polsce i UE,

* pochodzi¢ z upraw prowadzonych zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki
Rolniczej (GAP),
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* owoce nie mogg pochodzi¢ z GMO,

* nie mogg by¢ poddane dzialaniu promieniowania jonizujacego,

» wolne od niezadeklarowanych alergenow i zanieczyszczen krzyzowych,

* dostarczane w opakowaniach zabezpieczajacych przed uszkodzeniami
mechanicznymi i zanieczyszczeniami,

* etykieta (lub dokument dostawy) powinna zawiera¢: nazw¢ produktu, klase
jakosci, kraj pochodzenia, date zbioru lub przydatnoéci oraz dane dostawcy.

33.

Pomarancza

Artykuly spozywcze do
zaj¢¢ kulinarnych  —
Oddziat przedszkolny
w Brzeziu

Pomarancze — §wieze, dojrzate, zdrowe owoce, bez oznak plesni, gnicia,
uszkodzen mechanicznych, przebarwien oraz oznak niewlasciwego
przechowywania.

Odmiany: preferowane odmiany deserowe, np. Navel, Valencia Late,
Salustiana lub inne réwnowazne, o wysokiej zawartosci soku i dobrych
walorach smakowych.

Klasa jako$ci: minimum klasa I, zgodnie z obowiazujacymi normami Unii
Europejskiej lub rownowaznymi krajowymi.

Wyglad: Owoce cale, o jednolitym, kulistym lub lekko sptaszczonym
ksztalcie, Skorka czysta, jednolicie pomaranczowa, bez pgknieé, plam
chorobowych, oznak plesni, sladow gnicia ani zgniecen, Dopuszczalna
naturalna szorstkos$¢ skorki (w zaleznosci od odmiany).

Wielkos¢: $rednie lub duze owoce (masa jednej sztuki nie mniejsza niz 180 g).
Wielkos¢ powinna by¢ jednolita w obrgbie partii.

Smak i zapach: charakterystyczny dla dojrzatych pomaranczy — stodki lub
stodko-kwaskowaty, soczysty, bez posmakow fermentacyjnych, gorzkich,
obcych ani chemicznych.

Zawartos¢ pestek: preferowane odmiany bezpestkowe lub o niskiej zawarto$ci
pestek.

Wymagania ogoélne:

* Produkt musi spetniaé¢ aktualne przepisy prawa zywnosciowego
obowiazujace w Polsce i Unii Europejskiej,

* owoce powinny pochodzi¢ z upraw prowadzonych zgodnie z zasadami
Dobrej Praktyki Rolniczej (GAP),

* nie mogg pochodzi¢ z GMO,

* nie moga by¢ poddane promieniowaniu jonizujacemu,

* muszg by¢ wolne od niezadeklarowanych alergenéw oraz zakazen
krzyzowych,

* dostarczane w czystych, nienaruszonych opakowaniach (np. skrzynki, tacki,
siatki) chroniacych owoce przed uszkodzeniami,
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34.

Arbuz

10

kg

Artykuty spozywcze do
zaj¢¢ kulinarnych  —
Oddzial przedszkolny
w Brzeziu

Arbuz — §wiezy, dojrzaty, zdrowy owoc o typowym wygladzie, bez oznak
zepsucia, plesni, uszkodzen mechanicznych, peknigé i przebarwien.
Odmiany: odmiany deserowe arbuza zwyczajnego, nasienne lub beznasienne
(bezpestkowe), o czerwonym lub rézowym migzszu.

Klasa jako$ci: minimum klasa I zgodnie z obowiazujacymi normami UE lub
réwnowaznymi normami krajowymi.

Wyglad: Owoce cale, kuliste lub owalne, o skorce zielonej, jednolitej lub z
jasnymi smugami — bez peknigé, zgniecen, uszkodzen spowodowanych
transportem lub chorobami, Miazsz jedrny, soczysty, o intensywnym kolorze i
stodkim smaku, bez przejrzatosci czy objawoéw fermentacji.

Masa owocu: zalezna od odmiany, preferowane egzemplarze o wadze
powyzej 3 kg, dostosowane do standardéw handlowych.

Smak i zapach: stodki, §wiezy, intensywnie owocowy, charakterystyczny dla
dojrzatego arbuza. Bez zapachdéw kwasnych, sfermentowanych czy
chemicznych.

Wymagania ogodlne:

* Owoce muszg spetniaé przepisy i normy obowiazujace w Polsce i UE,

* pochodzi¢ z upraw zgodnych z zasadami Dobrej Praktyki Rolniczej (GAP),
* nie mogg pochodzi¢ z GMO,

* nie moga by¢ poddane promieniowaniu jonizujacemu,

» musza by¢ wolne od niezadeklarowanych alergenow i zakazen krzyzowych,
* opakowanie (lub sposob transportu luzem) musi chroni¢ owoce przed
uszkodzeniami,

* etykieta lub dokument dostawy powinien zawieraé: nazwe produktu, klase
jakosci, kraj pochodzenia, date zbioru lub pakowania, dane dostawcy.

35.

Mandarynka

kg

Artykuty spozywcze do
zaj¢¢ kulinarnych  —
Oddzial przedszkolny
w Brzeziu

Mandarynki — §wieze, dojrzale, zdrowe owoce, bez oznak zepsucia, plesni,
uszkodzen mechanicznych, przebarwien oraz innych wad zewngtrznych.
Odmiany: preferowane odmiany deserowe, np. Clementine, Satsuma,
Ortanique lub inne réwnowazne o dobrej trwalosci i wysokich walorach
smakowych.

Klasa jako$ci: minimum klasa I zgodnie z normami UE lub rownowaznymi
normami krajowymi.

Wyglad: Owoce cate, o typowym ksztatcie (kulistym lub lekko
sptaszczonym), Skorka czysta, napieta, przylegajaca lub lekko odstajaca (w
zalezno$ci od odmiany), intensywnie pomaranczowa, bez oznak chorob i
uszkodzen, Bez widocznych plesni, zgnitych miejsc czy przesuszenia.
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Wielkos$¢: owoce $rednie lub duze (zgodnie z normg handlowa), masa jednej
sztuki min. 90 g. Wielkos¢ i dojrzatlos¢ powinna by¢ jednolita w partii.

Smak i zapach: charakterystyczny dla §wiezych, dojrzatych mandarynek —
stodki Iub stodko-kwaskowaty, soczysty, bez posmakow fermentacyjnych czy
obcych zapachow.

Zawartos¢ pestek: preferowane odmiany bezpestkowe lub o niskiej zawarto$ci
pestek.

Wymagania ogdlne:

* Owoce muszg spetniaé aktualne przepisy i normy zywnos$ciowe
obowigzujace w Polsce i UE,

* pochodzi¢ z upraw prowadzonych zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki
Rolniczej (GAP),

* nie mogg pochodzi¢ z GMO,

* nie mogg by¢ poddane promieniowaniu jonizujgcemu,

» musza by¢ wolne od niezadeklarowanych alergenéw oraz zakazen
krzyzowych,

* pakowane w opakowania jednostkowe lub zbiorcze (np. siatki, tacki,
skrzynki) zabezpieczajace owoce przed uszkodzeniem,

* etykieta lub dokument dostawy powinien zawiera¢: nazwe produktu,
odmiang, klas¢ jakosci, kraj pochodzenia, dat¢ zbioru lub pakowania, dane

dostawcy.

36.

Kiwi

20

sztuka

Kiwi — $wieze, dojrzate, zdrowe owoce, bez oznak plesni, zepsucia,
uszkodzen mechanicznych i przebarwien.

Odmiany: preferowane odmiany o odpowiedniej trwalosci transportowej i
konsumpcyjnej, zapewniajace typowy smak i aromat owocu kiwi.

Klasa jako$ci: minimum klasa I zgodnie z normami UE lub roéwnowaznymi
normami krajowymi.

Wyglad: owoce cale, nieuszkodzone, bez pgknigé¢, wgniotdw i innych
uszkodzen skorki, o charakterystycznej brazowej, wlochatej powierzchni, bez
przebarwien, plesni czy plam wywotanych chorobami lub niewtasciwym
przechowywaniem. Wielkos$¢: owoce $redniej lub duzej wielkosci, masa
jednostkowa powyzej 70 g.

Smak i zapach: charakterystyczny dla dojrzatego kiwi, lekko kwaskowaty,
stodko-$wiezy, bez obcych smakow i zapachow (np. fermentacyjnych,
chemicznych). Wymagania ogolne:

* owoce muszg spetnia¢ obowigzujace normy i przepisy zywnosciowe w
Polsce i UE,

* pochodzi¢ z upraw prowadzonych zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki
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Rolniczej (GAP),

* owoce nie mogg pochodzi¢ z GMO,

* nie mogg by¢ poddane dzialaniu promieniowania jonizujacego,

» wolne od niezadeklarowanych alergendw i zanieczyszczen krzyzowych,

* dostarczane w opakowaniach zabezpieczajacych przed uszkodzeniami
mechanicznymi i zanieczyszczeniami,

* etykieta (lub dokument dostawy) powinna zawiera¢: nazwg¢ produktu, klase
jakosci, kraj pochodzenia, date zbioru lub przydatnosci oraz dane dostawcy.

37.

Winogrono

Artykuly spozywcze do
zaj¢¢ kulinarnych  —
Oddziat przedszkolny
w Brzeziu

Winogrona — $wieze, dojrzate, zdrowe owoce, bez oznak plesni, uszkodzen
mechanicznych, pekni¢¢, nadmiernego zwiotczenia, przebarwien oraz innych
wad wplywajacych na jako$¢ i trwato$é.

Odmiany: preferowane odmiany deserowe jasne, np. Thompson Seedless,
Italia, Sugraone, Superior Seedless lub inne rOwnowazne, charakteryzujace si¢
wysokimi walorami smakowymi i dobrg trwatoscia.

Klasa jako$ci: minimum klasa I, zgodnie z wymaganiami handlowymi Unii
Europejskiej lub rownowaznymi krajowymi.

Wyglad: Owoce cale, jedrne, dobrze wyksztatcone, nieuszkodzone, Barwa
skorki: od jasnozielonej do zoéltozielonej (typowa dla danej odmiany), Bez
sladow gnicia, peknieé¢, oznak chordb, wysuszenia czy plesni, Grona zwarte,
bez oderwanych Iub zgnitych jagod.

Wielkos$¢ 1 masa: grona sredniej lub duzej wielkosei, owoce o srednicy
powyzej 16 mm, jednolite w obrgbie partii.

Smak i zapach: stodki, $wiezy, charakterystyczny dla dojrzatych winogron;
bez posmakoéw fermentacyjnych, gorzkich, kwasnych czy zapachéw obcych
(chemicznych, stechtych).

Zawartos¢ pestek: preferowane odmiany bezpestkowe Iub z niewielka iloscia
drobnych pestek.

Wymagania ogoélne:

* Produkt musi spetnia¢ obowigzujace przepisy prawa zywnosciowego w
Polsce i Unii Europejskiej,

* owoce powinny pochodzi¢ z upraw prowadzonych zgodnie z zasadami
Dobrej Praktyki Rolniczej (GAP),

* nie mogg pochodzi¢ z GMO,

* nie mogg by¢ poddane dzialaniu promieniowania jonizujgcego,

» musza by¢ wolne od niezadeklarowanych alergenow i zakazen krzyzowych,
 opakowanie (np. skrzynki, tacki, pojemniki) musi zabezpiecza¢ owoce przed
uszkodzeniem i zawiera¢ oznaczenia: nazwa produktu, odmiana, klasa jakosci,
kraj pochodzenia, data zbioru/pakowania, dane producenta lub dostawcy.
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38.

Gruszka

20

sztuka

Artykuty spozywcze do
zaj¢¢ kulinarnych  —
Oddzial przedszkolny
w Brzeziu

Gruszki §wieze, dojrzate, zdrowe, bez oznak zepsucia, plesni czy uszkodzen
mechanicznych. Odmiany: preferowane Konferencja, Lukasowka lub
réwnowazne (z odpowiednia trwatoscig i smakiem). Klasa jako$ci: minimum
klasa I zgodnie z normami UE (lub rownowaznymi krajowymi). Wielkos¢
owocu: $rednia lub duza (masa owocu nie mniejsza niz 150 g). Kolor skorki
typowy dla danej odmiany, bez oznak przebarwien wynikajacych z chorob lub
niewlasciwego przechowywania.

Wymagania ogdlne:

* Wszystkie dostawy surowca musza pod kazdym wzgledem spetnia¢ aktualne
wymagania przepisow i norm obowigzujacych w Polsce i Unii Europejskiej,

* surowiec musi by¢ wyprodukowany zgodnie z wymaganiami Dobrej
Praktyki Rolniczej,

* surowiec nie moze by¢ wyprodukowany z GMO,

* surowiec nie moze by¢ poddawany dziataniu promieniowania jonizujacego, *
surowiec nie moze zawiera¢ nie zadeklarowanych alergenéw oraz musi by¢
wolny od zakazenia krzyzowego alergenami.

39.

Sliwka

20

sztuka

Artykuty spozywcze do
zaj¢¢  kulinarnych  —
Oddziat przedszkolny
w Brzeziu

Sliwki — swieze, dojrzate, zdrowe owoce, bez oznak zepsucia, plesni,
uszkodzen mechanicznych, przebarwien i nadmiernego migkniecia.

Odmiany: preferowane odmiany deserowe, np. Wegierka, Stanley, President,
Bluefree lub inne rownowazne, charakteryzujace si¢ dobra trwatoscia i
wysoka jakos$cig konsumpcyjna.

Klasa jako$ci: minimum klasa I zgodnie z normami Unii Europejskiej lub
réwnowaznymi normami krajowymi.

Wyglad: Owoce cale, jedrne, dobrze wyksztatcone, o typowym dla odmiany
ksztatcie (owalnym lub elipsoidalnym), Skorka czysta, bez peknigc,
rzebarwien, oznak choréb czy uszkodzen mechanicznych, Kolor skorki
charakterystyczny dla odmiany (np. granatowoniebieski z naturalnym nalotem
w przypadku Wegierki), Dopuszczalna obecno$¢ naturalnego woskowego
nalotu.

Masa i wielkos¢: owoce $rednie lub duze — zgodne z norma dla danej odmiany
i klasy jakosci.




Fundusze Europejskie
dla Kujaw i Pomorza

Rzeczpospolita ~ Dofinansowane przez Samorzad Wojewédztwa
Unig Europejska ¢ Kujawsko-Pomorskiego

- Polska

Smak i zapach: charakterystyczny dla §wiezych, dojrzatych sliwek — stodki
lub stodko-kwaskowaty, bez obcych posmakoéw czy zapachoéw (np.
fermentacyjnych, stgchtych, chemicznych).

Wymagania ogdlne:

* Owoce muszg spetnia¢ obowigzujace przepisy prawa Zywnosciowego w
Polsce i UE,

* powinny pochodzi¢ z upraw prowadzonych zgodnie z zasadami Dobre;j
Praktyki Rolniczej (GAP),

* nie moga pochodzi¢ z GMO,

* nie mogg by¢ poddane dzialaniu promieniowania jonizujacego,

» muszg by¢ wolne od niezadeklarowanych alergenow i zakazen krzyzowych,
* pakowane w opakowania jednostkowe (np. tubianki, tacki) lub luzem w
skrzynkach, zabezpieczajacych owoce przed uszkodzeniami,

40.

Brzoskwinia

20

sztuka

Artykuty spozywcze do
zaj¢¢ kulinarnych  —
Oddzial przedszkolny
w Brzeziu

Brzoskwinie — $§wieze, dojrzale, zdrowe owoce, bez oznak plesni, zepsucia,
uszkodzen mechanicznych i przebarwien.

Odmiany: preferowane odmiany o odpowiedniej trwalosci transportowej i
konsumpcyjnej, zapewniajgce dobry smak i aromat.

Klasa jako$ci: minimum klasa I zgodnie z normami UE lub rownowaznymi
normami krajowymi.

Wyglad: owoce cate, niepotamane, bez peknig¢, wgniotdéw i uszkodzen skorki,
skorka gladka lub lekko owtosiona, w kolorze charakterystycznym dla danej
odmiany — od zétto-czerwonego do pomaranczowo-rézowego, bez ciemnych
plam spowodowanych chorobami, nadmiernym dojrzewaniem lub
niewlasciwym przechowywaniem.

Wielko$é: owoce srednie lub duze, masa jednostkowa powyzej 120 g.

Smak i zapach: charakterystyczny dla dojrzatych brzoskwin, stodki, soczysty,
bez obcych smakow i zapachow (np. fermentacyjnych, chemicznych).
Wymagania ogolne:

* owoce muszg spetnia¢ obowigzujace normy i przepisy zywnosciowe w
Polsce i UE,

* pochodzié¢ z upraw prowadzonych zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki
Rolniczej (GAP),

* owoce nie mogg pochodzi¢ z GMO,

* nie moga by¢ poddane dziataniu promieniowania jonizujacego,

* wolne od niezadeklarowanych alergenow i zanieczyszczen krzyzowych,

* dostarczane w opakowaniach zabezpieczajacych przed uszkodzeniami
mechanicznymi i zanieczyszczeniami,
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* etykieta (lub dokument dostawy) powinna zawiera¢: nazw¢ produktu, klase
jakosci, kraj pochodzenia, date zbioru lub przydatnosci oraz dane dostawcy.

41.

Nektarynka

20

sztuka

Artykuty spozywcze do
zaj¢¢ kulinarnych  —
Oddzial przedszkolny
w Brzeziu

Nektarynki — §wieze, dojrzale, zdrowe owoce, bez oznak plesni, zepsucia,
uszkodzen mechanicznych i przebarwien.

Odmiany: preferowane odmiany o odpowiedniej trwalosci transportowej i
konsumpcyijnej, zapewniajace intensywny smak i aromat.

Klasa jako$ci: minimum klasa I zgodnie z normami UE lub réwnowaznymi
normami krajowymi.

Wyglad: owoce cate, niepotamane, bez peknig¢, wgniotow i uszkodzen skorki,
skorka gladka, btyszczaca, o barwie od z6tto-czerwonej do pomaranczowe;j,
bez ciemnych plam spowodowanych chorobami, nadmiernym dojrzewaniem
lub niewlasciwym przechowywaniem.

Wielko$é: owoce srednie lub duze, masa jednostkowa powyzej 120 g.

Smak i zapach: charakterystyczny dla dojrzatych nektarynek, stodki, soczysty,
bez obcych smakow i zapachow (np. fermentacyjnych, chemicznych).
Wymagania ogélne:

* owoce muszg spetnia¢ obowigzujace normy i przepisy zywnosciowe w
Polsce 1 UE,

* pochodzi¢ z upraw prowadzonych zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki
Rolniczej (GAP),

* owoce nie mogg pochodzi¢ z GMO,

* nie mogg by¢ poddane dziataniu promieniowania jonizujacego,

* wolne od niezadeklarowanych alergendw i zanieczyszczen krzyzowych,

* dostarczane w opakowaniach zabezpieczajacych przed uszkodzeniami
mechanicznymi i zanieczyszczeniami,

* etykieta (lub dokument dostawy) powinna zawiera¢: nazwe¢ produktu, klase
jakosci, kraj pochodzenia, date zbioru lub przydatnosci oraz dane dostawcy.

42.

Bordéwka

opakowanie
500 g

Artykuty spozywcze do
zaje¢ kulinarnych  —
Oddzial przedszkolny
w Brzeziu

Borowka — swieze, dojrzate, zdrowe owoce, bez oznak plesni, zepsucia,
uszkodzen mechanicznych i przebarwien.

Odmiany: preferowane odmiany o odpowiedniej trwalosci transportowej i
konsumpcyjnej, charakteryzujace si¢ intensywnym kolorem i aromatem
typowym dla boréwki amerykanskiej (Vaccinium corymbosum) lub borowki
wysokiej.

Klasa jako$ci: minimum klasa I zgodnie z normami UE lub rownowaznymi
normami krajowymi.

Wyglad: owoce cate, nieuszkodzone, bez pgknigc i zgniecen, o jednolitym,
ciemnoniebieskim lub granatowym kolorze z naturalnym nalotem woskowym
(sinym nalotem), bez $ladéw plesni, przebarwien czy innych defektow
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powstalych na skutek chor6b lub niewlasciwego przechowywania.
Wielko$é: owoce sredniej wielkosci, odpowiednie do konsumpcji bez
koniecznosci sortowania, wolne od uszkodzen i odpadow.

Smak i zapach: charakterystyczny dla dojrzatych borowek, stodko-kwasny,
$wiezy, bez obcych smakow i zapachow (np. fermentacyjnych, chemicznych).
Wymagania ogélne:

* owoce muszg spetnia¢ obowigzujace normy i przepisy zywnosciowe w
Polsce i UE,

* pochodzi¢ z upraw prowadzonych zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki
Rolniczej (GAP),

* owoce nie mogg pochodzi¢ z GMO,

* nie mogg by¢ poddane dziataniu promieniowania jonizujacego,

» wolne od niezadeklarowanych alergendw i zanieczyszczen krzyzowych,

* dostarczane w opakowaniach zabezpieczajacych przed uszkodzeniami
mechanicznymi i zanieczyszczeniami,

* etykieta (lub dokument dostawy) powinna zawiera¢: nazw¢ produktu, klase
jakosci, kraj pochodzenia, date zbioru lub przydatnosci oraz dane dostawcy.

43.

Marchew

20

kg

Artykuty spozywcze do
zaj¢¢ kulinarnych  —
Oddziat przedszkolny
w Brzeziu

Marchew — §wieza, zdrowa, jedrna, bez oznak zepsucia, plesni, uszkodzen
mechanicznych, peknieé, przebarwien czy nadmiernego wysuszenia.
Odmiany: preferowane odmiany deserowe lub uniwersalne, o gtadkiej skorce,
intensywnym pomaranczowym kolorze i stodkim smaku.

Klasa jako$ci: minimum klasa I zgodnie z normami Unii Europejskiej lub
réwnowaznymi krajowymi.

Wyglad: Korzenie cate, dobrze uksztalttowane, bez rozgaltezien, Skorka czysta,
bez pegknieé, otaré, plam czy oznak choréb, Diugos¢ i Srednica korzeni
adekwatne do odmiany i klasy jakosci.

Smak i zapach: charakterystyczny dla $wiezej marchewki, stodkawy, bez
obcych posmakéw czy zapachow.

Wymagania ogoélne:

* Produkt musi spetniaé¢ aktualne przepisy i normy zywnosciowe
obowigzujace w Polsce i Unii Europejskie;j,

» marchew pochodzi¢ powinna z upraw prowadzonych zgodnie z zasadami
Dobrej Praktyki Rolniczej (GAP),

* nie moze pochodzi¢ z GMO,

* nie moze by¢ poddawana dzialaniu promieniowania jonizujacego,

* musi by¢ wolna od niezadeklarowanych alergenéw oraz zakazen
krzyzowych,

* pakowana w opakowania zabezpieczajace przed uszkodzeniami (np. siatki,
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worki, skrzynki),

* etykieta lub dokument dostawy powinny zawiera¢: nazwe produktu,
odmiang, klase jakosci, kraj pochodzenia, date zbioru lub pakowania, dane
producenta lub dostawcy.

44.

Ziemniak

6 kilogram

Artykuty spozywcze do
zaj¢¢ kulinarnych  —
Oddzial przedszkolny
w Brzeziu

Ziemniaki — $wieze, zdrowe bulwy, bez oznak zepsucia, plesni, uszkodzen
mechanicznych, zielonych przebarwien oraz kietkowania.

Odmiany: preferowane odmiany odpowiednie do celow konsumpcyjnych, o
odpowiedniej trwatosci i smaku (np. odmiany wczesne, Srednio wezesne lub
pozne, w zaleznosci od potrzeb).

Klasa jako$ci: minimum klasa I zgodnie z normami Unii Europejskiej lub
réwnowaznymi krajowymi.

Wyglad: Bulwy o regularnym ksztatcie, wolne od uszkodzen i choréb, Skorka
czysta, bez przebarwien, zielonych plam oraz oznak zgnilizny, Bulwy $rednie;j
lub duzej wielkos$ci, o masie adekwatnej do klasy jakosci.

Smak i zapach: charakterystyczny dla §wiezych ziemniakow, bez
nieprzyjemnych zapachow.

Wymagania ogdlne: ¢ Produkt musi spetnia¢ aktualne normy i przepisy prawa
zywnosciowego w Polsce i UE,

* ziemniaki pochodza z upraw prowadzonych zgodnie z zasadami Dobre;j
Praktyki Rolniczej (GAP),

* nie mogg pochodzi¢ z GMO,

* nie byly poddane dziataniu promieniowania jonizujgcego,

* wolne od niezadeklarowanych alergenow oraz zakazen krzyzowych,

* dostarczane w opakowaniach zabezpieczajacych przed uszkodzeniami (np.
worki, skrzynie),

» dokument dostawy powinien zawiera¢: nazwe¢ produktu, odmiane, klase
jakosci, kraj pochodzenia, date zbioru lub pakowania, dane producenta lub
dostawcy.

45.

Pietruszka

2 kilogram

Artykuty spozywcze do
zaj¢¢ kulinarnych  —
Oddzial przedszkolny
w Brzeziu

Pietruszka — §wieza, zdrowa, dobrze wyksztatlcona bulwa pietruszki, bez
oznak zepsucia, plesni, uszkodzen mechanicznych, przebarwien czy
nadmiernego wysuszenia.

Odmiany: preferowane odmiany o jednolitym, stozkowatym lub
cylindrycznym ksztalcie, o gladkiej lub lekko pomarszczonej skorce.
Klasa jako$ci: minimum klasa I zgodnie z normami Unii Europejskiej lub
réwnowaznymi krajowymi.
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Wyglad: Bulwa twarda, jedrna, bez migkkich miejsc, peknie¢ i uszkodzen,
Skorka czysta, bez plam, przebarwien, plesni lub innych defektow, Bulwa
$redniej lub duzej wielkosci, o wadze adekwatnej do klasy jakosci.

Smak i zapach: charakterystyczny, §wiezy zapach i smak pietruszki, bez
obcych nut czy goryczki.

Wymagania ogdlne:

* Produkt musi spetnia¢ obowigzujace normy i przepisy prawa
zywnosciowego w Polsce i UE,

* pietruszka pochodzi z upraw prowadzonych zgodnie z zasadami Dobre;j
Praktyki Rolniczej (GAP),

* nie pochodzi z GMO,

* nie byta poddana dziataniu promieniowania jonizujacego,

» wolna od niezadeklarowanych alergenow oraz zakazen krzyzowych,

* dostarczana w opakowaniach zabezpieczajacych przed uszkodzeniami (np.
skrzynki, siatki),

» dokument dostawy powinien zawiera¢: nazwe¢ produktu, odmiane, klase
jakosci, kraj pochodzenia, datg zbioru lub pakowania, dane producenta lub
dostawcy.

46.

Ogorek zielony

3 kilogram

Artykuty spozywcze do
zaj¢¢  kulinarnych  —
Oddziat przedszkolny
w Brzeziu

Ogorek zielony — §wiezy, zdrowy owoc warzywny, bez oznak plesni,
zepsucia, uszkodzen mechanicznych oraz przebarwien.

Odmiany: preferowane odmiany o odpowiedniej trwatosci transportowej i
konsumpcyjnej, charakteryzujace si¢ typowym dla ogérka zielonym kolorem
oraz odpowiednig jedrnoscig i soczystoscia.

Klasa jako$ci: minimum klasa I zgodnie z normami UE lub rownowaznymi
normami krajowymi.

Wyglad: owoce cate, niepotamane, bez pekni¢¢, wgniotdéw i uszkodzen skorki,
o réwnomiernym zielonym kolorze, bez z6ttych plam, przebarwien czy
sladow plesni, o charakterystycznej $wiezej skorce, bez znieksztalcen.
Wielko$é: owoce srednie lub duze, dlugo$¢ min. 12 cm, masa jednostkowa
powyzej 150 g.

Smak i zapach: charakterystyczny dla $§wiezego ogorka, tagodny, swiezy, bez
obcych smakoéw i zapachow (np. gorzkich, fermentacyjnych Iub
chemicznych). Wymagania ogdlne:

* owoce muszg spetnia¢ obowigzujace normy i przepisy zywnosciowe w
Polsce 1 UE,

* pochodzi¢ z upraw prowadzonych zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki
Rolniczej (GAP),

* nie mogg pochodzi¢ z GMO,
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* nie mogg by¢ poddane dzialaniu promieniowania jonizujacego,

» wolne od niezadeklarowanych alergendw i zanieczyszczen krzyzowych,

* dostarczane w opakowaniach zabezpieczajacych przed uszkodzeniami
mechanicznymi i zanieczyszczeniami,

* etykieta (lub dokument dostawy) powinna zawiera¢: nazw¢ produktu, klase
jakosci, kraj pochodzenia, date zbioru lub przydatnosci oraz dane dostawcy.

47.

Pomidor

5 kilogram

Artykuty spozywcze do
zaj¢¢ kulinarnych  —
Oddziat przedszkolny
w Brzeziu

Pomidory — $§wieze, dojrzale, zdrowe owoce, bez oznak ple$ni, uszkodzen
mechanicznych, przebarwien, peknie¢ czy innych wad wptywajacych na
jakos$¢ 1 trwato$e.

Odmiany: preferowane odmiany deserowe, np. malinowe, koktajlowe,
gruntowe lub szklarniowe, o odpowiedniej jedrnosci, smaku i aromacie.
Klasa jako$ci: minimum klasa I zgodnie z normami UE lub réwnowaznymi
krajowymi.

Wyglad: Owoce cate, dobrze wyksztatcone, o jednolitej barwie typowej dla
danej odmiany (czerwone, zotte, pomaranczowe, zielone — w zaleznos$ci od
odmiany), Skorka gtadka, bez peknigc¢, plam, sladoéw plesni czy uszkodzen,
Owoce nieprzesuszone, jedrne, bez oznak gnicia czy migkkosci.

Wielkos¢: srednia lub duza, jednolita w partii, dostosowana do odmiany i
przeznaczenia.

Smak i zapach: charakterystyczny dla §wiezych, dojrzatych pomidoréw —
stodko-kwasny, aromatyczny, bez obcych posmakow i zapachow.
Wymagania ogdlne:

* Produkt musi spetnia¢ aktualne przepisy i normy obowiazujace w Polsce i
Unii Europejskiej,

* pochodzi¢ z upraw prowadzonych zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki
Rolniczej (GAP),

* nie moze pochodzi¢ z GMO,

* nie moze by¢ poddany promieniowaniu jonizujagcemu,

» musi by¢ wolny od niezadeklarowanych alergenéw oraz zakazen
krzyzowych,

* pakowany w opakowania zabezpieczajace owoce przed uszkodzeniem (np.
skrzynki, tacki),

« etykieta lub dokument dostawy powinien zawiera¢: nazwe produktu,
odmiang, klase jakosci, kraj pochodzenia, dat¢ zbioru lub pakowania, dane
producenta lub dostawcy.
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48.

Ogorek kiszony

5 kilogram

Artykuty spozywcze do
zaj¢¢ kulinarnych  —
Oddzial przedszkolny
w Brzeziu

Ogorki kiszone — produkt fermentowany, przygotowany z §wiezych,
zdrowych ogorkéw gruntowych, o odpowiedniej jedrnosci i kolorze, bez
oznak zepsucia, plesni czy uszkodzen mechanicznych.

Charakterystyka produktu: Ogoérki powinny by¢ $redniej wielkosci, jedrne, o
intensywnie zielonym lub lekko zottawym kolorze charakterystycznym dla
kiszenia, Produkt poddany naturalnej fermentacji mlekowej, o typowym
kwasnym smaku i aromacie, bez obcych zapachdéw, W zalewie solankowej o
odpowiedniej koncentracji soli, wolnej od zanieczyszczen i osadow, Bez
dodatku konserwantéw, barwnikow i sztucznych wzmacniaczy smaku (chyba
7e jest to wyraznie zadeklarowane).

Wymagania ogdlne:

* Produkt musi spetnia¢ obowigzujgce normy i przepisy prawa
zywnosciowego w Polsce i Unii Europejskiej,

* ogorki pochodzace z upraw prowadzonych zgodnie z zasadami Dobrej
Praktyki Rolniczej (GAP),

* produkt niepochodzacy z GMO lub odpowiednio oznaczony,

* produkt wolny od niezadeklarowanych alergenéw oraz zakazen krzyzowych,
* opakowania szczelne, chronigce przed dostgpem powietrza i §wiatta, np.
stoiki, beczki lub plastikowe pojemniki,

» dokument dostawy powinien zawieraé: nazwe¢ produktu, klase jakosci, kraj
pochodzenia, dat¢ produkcji lub pakowania, dane producenta lub dostawcy.

49.

Papryka czerwona

2 kilogram

Artykuly spozywcze do
zaj¢¢  kulinarnych — —
Oddziat przedszkolny
w Brzeziu

Papryka czerwona — §wieze, dojrzale, zdrowe owoce warzywne, bez oznak
plesni, zepsucia, uszkodzen mechanicznych oraz przebarwien.

Odmiany: preferowane odmiany o odpowiedniej trwatosci transportowej i
konsumpcyjnej, charakteryzujace si¢ intensywna, jednolita czerwienia oraz
jedrnoscia.

Klasa jako$ci: minimum klasa I zgodnie z normami UE lub réwnowaznymi
normami krajowymi.

Wyglad: owoce cate, niepotamane, bez pekni¢¢, wgniotdéw i uszkodzen skorki,
o gladkiej, btyszczacej powierzchni, bez zo6ttych plam, przebarwien, §ladow
plesni lub innych defektow, ksztatt typowy dla odmiany — zazwyczaj
stozkowaty lub blokowaty.

Wielkosé: owoce $rednie lub duze, masa jednostkowa powyzej 150 g.
Smak i zapach: charakterystyczny dla §wiezej czerwonej papryki, stodki,
fagodny, soczysty, bez obcych smakéw i zapachéw (np. fermentacyjnych,
chemicznych). Wymagania ogdlne:
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* owoce muszg spetnia¢ obowigzujace normy i przepisy zywnosciowe w
Polsce 1 UE,

* pochodzi¢ z upraw prowadzonych zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki
Rolniczej (GAP),

* nie mogg pochodzi¢ z GMO,

* nie mogg by¢ poddane dzialaniu promieniowania jonizujacego,

* wolne od niezadeklarowanych alergenow i zanieczyszczen krzyzowych,

* dostarczane w opakowaniach zabezpieczajacych przed uszkodzeniami
mechanicznymi i zanieczyszczeniami,

* etykieta (lub dokument dostawy) powinna zawieraé: nazwg¢ produktu, klase
jakosci, kraj pochodzenia, date zbioru lub przydatnoéci oraz dane dostawcy.




